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1. INTRODUZIONE

Si raccomanda la lettura di questo manuale istnizioma di effettuare qualsiasi operazione sulkcahina.
Questo manuale istruzioni & stato concepito etatatb in modo da consentirne la rapida e agevole
consultazione. Per ogni argomento trattato, vi steile illustrazioni o delle tabelle che ne faaitib la
comprensione.

Il manuale istruzioni € suddiviso in vari capitd@igni capitolo contiene uno degli argomenti indicat
nell'indice.

All'interno del manuale troverete delle segnalakidre sintetizzano il seguente significato:

AATTENZIONE!
norme antinfortunistiche per I'operatore

A AVVERTENZA:
si puo creare un danno alla macchina e/o ai sunpooenti

nPRECAUZIONE:
notizie aggiuntive riguardanti 'operazione in aors

NOTA:

indicazioni generali

2. AVVERTENZE
Questo manuale istruzioni é rivolto al proprietagio utilizzatore della macchina e al personaleniiignte
addetto alla movimentazione, all'installazione’usib, alla manutenzione e allo smantellamento della
medesima.
Questo manuale fornisce dettagliate informaziastreizioni circa:
* le caratteristiche tecniche della macchina
* 'uso previsto della macchina
* la movimentazione e l'installazione della macehin
* la manutenzione e lo smantellamento della maechin
Questo manuale & da considerarsi parte integrant@gadnacchina destinata ad uso professionalenee tale,
non potra mai sostituire una adeguata preparazdmesperienza dell'utilizzatore.
La casa costruttrice ricorda al Cliente, utilizzatdella macchina, I'obbligo di osservare la leagdne vigente
riguardante i luoghi di lavoro e ligiene.
Questo manuale € da considerare parte della macehdeve essere conservato per future consultdamoni
allo smantellamento della medesima.
Questo manuale rispecchia lo stato della tecnida ¢tato dell’arte) esistente al momento della
commercializzazione della macchina e non puo essgrgderato inadeguato solo perché successivamente
aggiornato sulla base di nuove esperienze.
La casa costruttrice si riserva il diritto di apjame alla macchina e al manuale istruzioni eventual
aggiornamenti, senza che cio costituisca obbligggdiornare macchine e/o manuali di precedenteugiode.
Tuttavia, la casa costruttrice si rende disponiaifernire al Cliente le eventuali ulteriori infoazioni richieste,
cosi come terra nella massima considerazione eafeptoposte di miglioramento del presente manuale.
In caso di cessione della macchina, il Clienteegato di segnalare alla casa costruttrice I'indaidel nuovo
proprietario.
La casa costruttrice declina ogni responsabilitdepentuali danni subiti da persone, animali o cergvanti
da:

a) uso improprio della macchina o suo uso da parpedionale non addestrato per le macchine riservate

ad uso professionale

b) uso contrario alla normativa nazionale specifica

c) installazione non corretta

d) difetti di alimentazione elettrica
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e) carenza nella pulizia e manutenzione prevista

f) modifiche o interventi non autorizzati

g) utilizzo di ricambi non originali 0 non specificepil modello

h) mancata osservanza totale o parziale delle ismudiaqquesto manuale
i) eventi eccezionali

3. PRECAUZIONI GENERALI

* Non lasciare la macchina incustodita, soprattutjoresenza di bambini.

* Non ingerire il liquido, seppur atossico, contennegli accumulatori di freddo.

* Inserire nella macchina solo prodotti alimenteaddi

 La conservazione di prodotti alimentari ad albotenuto di acqua puo provocare la formazione ddeasa:
cio non pregiudica il corretto funzionamento deflacchina.

Prima di eseguire qualsiasi operazione di insalfge, pulizia, manutenzione e riparazione, diginse
I'interruttore generale e staccare la spina deksg di alimentazione elettrica interbloccata con
interruttore.

4. NORME DI GARANZIA

| criteri per definire la garanzia della macchioaas di seguito riportati:

* la durata della garanzia e di un anno (per 1 animiendono 12 mesi consecutivi dalla data du#tq);

* restano esclusi dalla garanzia le parti eletériet elettroniche e quei componenti della macctieaper
natura o destinazione sono soggetti a deterioraneeltgorio;

* la garanzia decade qualora la macchina siaist@i@gata senza rispettare le prescrizioni contenat
presente manuale;

* la garanzia decade qualora il Cliente provvedarsamamente o per mezzo di terzi non autorizzdith dasa
costruttrice o dal rivenditore autorizzato a smaomtenodificare o tentare di riparare la macchina;

* per qualsiasi controversia, il giudizio € esatitaidel Tribunale di Padova.

5. TARGHETTA DI IDENTIFICAZIONE
La targhetta di identificazione, contenente tuttati necessari all’identificazione della macchiaapplicata
ove indicato dalla freccia.

| dati riportati sono i seguenti:

« dati identificativi del costruttore;

* modello della macchina;

e numero di matricola;

» anno di costruzione;

» marchio CE di conformita;

» classe climatica della macchina;

* dati tecnici.

I dati contenuti nella targhetta di identificazich@/ranno essere comunicati per qualsiasi richdista
intervento. La targhetta riportata in figura e aéndersi a puro titolo esemplificativo.
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SULLA COMPATIBILITA’ ELETTROMAGNETICA.

Legenda P ﬂj@f

1 — Nome della casa costruttrice

2 —indirizzo della casa costruttrice

3 —tipo di macchina

4 — numero di matricola della macchina
5 — modello della macchina

b

ce€

6. DESTINAZIONE D’'USO

| mobili per la ristorazione sono destinati all’esfzione e alla conservazione giornaliera di alitnéestinati
allimmediato consumo nei pubblici esercizi qudliexghi, ristoranti, trattorie, pizzerie, gastronem
supermercati.

AEventuali usi per scopi diversi non sono conseintiuanto da ritenersi pericolosi per I'utilizzed¢o
della macchina e per la buona tenuta della medesima

7. DESCRIZIONE DELLA MACCHINA/CARATTERISTICHE TECNICHE
| mobili per la ristorazione sono essenzialmentd strutturati:

« Struttura della macchina e della base in legpomod. “DROP-IN” la base € in lamiera di acciaio;

e vasca interna in acciaio inox AISI 304 satinawlata con materiale isolante;

* sovrastruttura in vetro temperato, completaldminazione interna comandata da un interruttore;

» maniglia per I'apertura e la chiusura della setm#tura, ove non fissa;

* refrigerazione di tipo statico (o ventilato su XF) con condensatore ventilato ed evaporatorerpestina di
rame;

* unita condensatrice di tipo ermetico e condeisezad aria con termoregolatore elettronico pewritrollo
automatico della temperatura;

» sistema di scarico dell'acqua;

* ruote alla base della macchina (tranne per i fid@ROP-IN");

* pannello elettronico.

DROP-IN = prodotto da incasso
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8. MISURE DI PREVENZIONE CONTRO | RISCHI PER LA SICURE ZZA E LA

SALUTE
La casa costruttrice ha progettato e costruitodaahina tenendo nel massimo conto i risultati @ un
preventiva e accurata analisi dei rischi per [alSREZZA e la SALUTE connessi con I'impiego dellassta.

Le protezioni e i dispositivi installati sulla mawea rappresentano quindi i risultati ottenuti c@hseguire le
finalita di sicurezza sancite nelle specifiche tiive CEE.

Di tali protezioni e dispositivi vengono di seguitwnite informazioni ed illustrazioni allo scopoabnsentire
all'utilizzatore della macchina di operare in caridni di massima sicurezza possibile.

8.1. Misure di prevenzione contro i rischi di origine me&canica
La macchina e dotata di protezioni atte ad evitargatti accidentali con gli organi in movimento.
In particolare:
* Tranne per i modelli “DROP-IN”, la macchina é aliat di 4 ruote piroettanti di cui 2 con freno agledLa
macchina é stabile e non necessita di ancoraggiavatnento (pericolo di urto);

8.2. Misure di prevenzione contro i rischi di origine eéttrica

Contro il pericolo di contatti diretti ed indiregono state adottate le misure di prevenzione gteedialla

direttiva 2006/95/CEE dalla norma EN 60335 e sono state eseguiteléupt@ve previste come attestato dalla

dichiarazione di conformita CE (vedi allegato). S8a@tate inoltre eseguite le prove previste dallengo

tecniche vigenti per I'attuazione della direttivBRE sulla EMC (direttiva 2004/108/CEE). In partiaela

| componenti sono tutti garantiti dai relativistruttori (Su ognuno é riportata la sigla carastera).

* Le apparecchiature e tutti gli altri componemgitieici sono installati all'interno di vani chiugi modo da
impedire qualsiasi contatti DIRETTO con parti ing@®ne. Sul pannello di protezione del quadro ritete
riportato il segnale di pericolo da corrente elegtr

* A protezione contro i contatti INDIRETTI tutte teasse metalliche sono collegate a terra con apposi
conduttore. Attraverso il collegamento spina- présla conduttore dovra garantire la continuitateda tra la
macchina e I'impianto generale di terra; I'idoneadt8efficienza dell'impianto generale e delle apzchiature
complementari necessarie per interrompere 'alisohe elettrica in caso di guasto sono a totaieaa
dell’'utilizzatore della macchina.
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Siricorda che la presa, interbloccata con intesrat va ubicata ad una altezza di circa 130 cnpaaimento
ed in posizione tale da non essere esposta aol daineggiamenti, evitando il contatto del cavo idoordi
della vasca.

8.3. Misure di prevenzione per l'igiene
La sovrastruttura in vetro temperato € stata ptagee costruita come protezione anti-polvere esgnito
secondo la norma EN 60335.

Gli elementi o parti della macchina destinati aikeea contatto con gli alimenti, ovvero ricaderglla
cosiddetta ZONA ALIMENTARE, sono in acciaio inox.

8.4. Misure di prevenzione contro i rischi originati dal rumore
Si puo affermare che la macchina non produce rusitaréastidiose ne dannose.

9. SEGNALETICA E SIMBOLOGIA

La segnaletica di sicurezza richiama I'attenzioeaperatore su eventuali possibili pericoli pahsaguardare
lo stesso ai fini della sicurezza.

A Pericolo! Alimentazione elettrica

Controllare la perfetta conservazione dei colatete scritte dei segnali e dei simboli. Al minimo
deperimento, richiederne una copia alla casa dtrsteio al rivenditore autorizzato e sostituirli.

La simbologia presente sul termoregolatore & déserél capitolo relativo al suo uso.

10. TRASPORTO, MOVIMENTAZIONE E IMMAGAZZINAMENTO

La macchina e stata imballata in un cartone ripeta simboli e le indicazioni per la sua movimemae.
Successivamente € stata posta su un pallet e teasicain container o un vagone con l'ausilio diadeguato
carrello elevatore.

nLa macchina deve essere sempre movimentata coadsinma cautela e prudenza.

AGH operatori addetti alla movimentazione della otaca dovranno essere qualificati e adeguatamente
formati.

Per I'immagazzinamento della macchina, utilizzali asciutti ed aerati e proteggere la macchiessa con

un telo.

La casa costruttrice non risponde dei danni pravaeaoperazioni mal eseguite.

10.1. Procedure di scarico della macchina con l'ausilidi un carrello elevatore
Fase 1 Scaricare con la massiautela la macchina ancora imballata dal camion
Fase 2 Appoggiare delicataméamimacchina a terra
Fase 3 Togliere I'imballo gpagare delicatamente la macchina con il carrddwaore,
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avendo cura di mamneggiarla, fino a permettere la rimozione dakhke inferiore
Fase 4 Appoggiare delicatamégmimacchina su una superficie piana, consistente
ed il piu vicino gmibile al luogo di posizionamento definitivo.

11. PREDISPOSIZIONE LOCALI E INSTALLAZIONE DELLA MACC HINA

Il locale nel quale la macchina sara installataj come nei vari impianti esistenti, dovra rispetie@ normative

e le specifiche tecniche locali vigenti.

Posizionare la macchina in un luogo asciutto ederato rispettando le norme tecnico-sanitarie iokral

particolare:

* Evitare di posizionare la macchina in prossirditéonti di calore (caloriferi, forni, fornelli, &c) o di correnti
d’aria. Qualora cio non fosse possibile, € necassiapettare le seguenti distanze minime: 50 crouwdane a
carbone o petrolio e 50 cm da cucine elettricheagjas a 30 cm dai muri.

* Per evitare il rischio di alimenti avariati, exié I'esposizione della macchina ai raggi solaettli

* Fare attenzione a non coprire od ostruire letapedi ventilazione della macchina.

Sballare accuratamente la macchina togliendo iboarprincipale e successivamente tutti i matepiatettivi
dell'imballo.

AII’atto della rimozione dell’imballaggio, contra@lte la perfetta integrita della macchina e segaaatro
48 ore dalla ricezione della merce gli eventuatirdailevati alla casa costruttrice o al rivendéor
autorizzato.

Per l'installazione della macchina, tenere conticddé riportati sulla targa di identificazione ellé misure di

ingombro.

Per I'uso e la manutenzione della macchina é nagesservare uno spazio libero, valutabile ircaib0 cm

tutto attorno alla macchina.

AE assolutamente vietato I'utilizzo della macchimduioghi ove esistono effettivi pericoli di esplmse o
di incendio a causa della presenza o sviluppo ldepo gas o miscele esplosive o inflammabili.

nSi ricorda che i materiali impiegati per 'imballi@vono essere smaltiti secondo la normativa locale
vigente riguardante i rifiuti industriali e special
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Per I'installazione dei modelli “DROP-IN”, vederbegato A.

12. MESSA IN FUNZIONE, USO E REGOLAZIONE

Per ottenere dal mobile refrigerante prestaziaimnadi, si devono verificare i seguenti criteri:
» Temperatura ambiente = 25°C

» Umidita relativa U.R. = 60 %

Prima di mettere in funzione la macchina, osserleaseguenti istruzioni:

1. Verificare che l'impianto ed i collegamenti #let siano conformi alle normative locali vigenti.

2. Verificare che il voltaggio della macchina inatic nella targhetta d'identificazione corrisponiia t@nsione
di linea esistente nella presa di utilizzo. In cesotrario, non procedere all'allacciamento el=itad
interpellare la casa costruttrice o il rivenditardorizzato.

3. Verificare la corretta messa a terra della mimect la disponibilita di un interruttore bipolatierete con
differenziale.

4. Se la presa e la spina di alimentazione non delo stesso tipo, far sostituire la presa dasgnito
gualificato. Non utilizzare prolunghe o adattatouiltipli. Il cavo e la spina di alimentazione dewon
risultare facilmente accessibili dopo l'installarmo Qualora evidenziassero segni di usura o darareggti
devono essere immediatamente sostituiti da undeaualificato.

. Verificare che il pannello comandi e il vetropdotezione per l'illuminazione siano correttameissati.

. Per i modelli dotati di ruote, assicurarsi che di esse siano bloccate dagli appositi fermi.

. Per i modelli provvisti di accessori, inseriungtitgli accessori come indicato nelle seguentiifeg

~N O U1

1. supporti vaschette gastronomiche
2. vaschette gastronomiche in acciaio inox
3. fondi rialzati in acciaio inox

o

Ml A fini di una conservazione ottimale, non riengpie vaschette gastronomiche fino al bordo, madas
liberi almeno 3 cm in altezza.
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Assemblaggio dei portali laterali e dei perimetrali

12.1. Pannello di comando
Il pannello di comando é situato sul basamentondiee un termoregolatore elettronico.
A) Termoregolatore elettronico (A): consente la regolae della temperatura della macchina, I'accersiolo
spegnimento dell'impianto refrigerante e dell'ilinazione (per I'uso del termoregolatore, vedi &toi
seguenti). Si consiglia di accendere la luce sofdendurante il servizio vero e proprio.
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13. REGOLAZIONI FREQUENTI

SBRINAMENTO MANUALE DELLA MACCHINA

La quantita e la rapidita di accumulo varia a sdeottelle condizioni ambientali e della frequenzaprtura .
Gli sbrinamenti automatici sono impostati di defawi tutti i mobili.

Nel caso di intasamento eccessivo di ghiaccicesalporatore, procedere come segue: Premere i|D&FEW
per 3 secondi (in basso a destra) per effettuéeentare uno sbrinamento manuale.

Per variare la temperatura principale premere psecdndi il tasto SET (in basso a sinistra), quouh le

freccette impostare la temperatura desiderataremigre SET per confermare.

Aln caso di mancanza di alimentazione generale (pelsiasi motivo) il vassoio asciugatura a
condensazione si spegne. Per tale motivo il vagsai@bbe non trattenere I'acqua di condensa.

Scarico dell’'acqua
Automatico

Modifica del set point di temperatura.

1. Visualizzare il valore impostato premendo itéaSet per un secondo.
2. Per modificarlo, utilizzare itask e V.

3. Confermare il nuovo valore premendo Set.

Sbrinamento manuale.

1. Tenere premuto il tasto de¥ | per 5 secondi.

Modifica dell'intervallo di esecuzione (espressmie) oppure la durata (espressa in minuti) déginamenti automatici.

1. Tenere premuto per 5 secondi il tasto Prg.

2. Con i tastiA e V¥V scorrere i parametri sino a visualizzare dl (védo tra gli sbrinamenti) oppure dP1
(durata).

3. Visualizzare il valore impostato premendo itdaSet.

4. Per modificarlo, utilizzare itask e V.

5. Premere Set.

6. Confermare il nuovo valore premendo Prg percorsa.

Ripristino della programmazione di fabbrica defrteregolatore in caso di problemi.

1. Staccare la spina di alimentazione dalla rete.

2. Premere e tenere premuto il tasto Prg.

3. Con tasto Prg tenuto premuto, ricollegare laapii alimentazione alla rete ed attendere aloeeorsdi sino
alla

comparsa della sigla bn0.

4. Con i tastiA e ¥ scorrere i parametri sul display sino a visualieza sigla bnX, dove X si riferisce al
modello di

mobile (contattare I'assistenza per i modelli).

5. Premere Set.

Le istruzioni del termoregolatore sono contenute ne | libretto riguardante il suo utilizzo.
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13.1 Regolazione della temperatura
Per un corretto funzionamento della macchina dgerigliore conservazione dei cibi si consigliardpostare
il “set point” del termoregolatore a +2°C.

PULIZIA DELLO STRUMENTO .
Per la pulizia dello strumento non utilizzare aledilico, idrocarburi (benzina), ammoniaca e ddrivk’
consigliabile usare detergenti neutri ed acqua.

14 1GIENE ALIMENTARE E PULIZIA

APrima di eseguire qualsiasi operazione di puldisinserire il termoregolatore elettronico, I'inteitore
generale e staccare la spina dalla presa di alaneme elettrica interbloccata con interruttore.

Ogni giorno

e Pulire tutte le parti della macchina utilizzandopamno imbevuto in acqua tiepida e detergente oeinidn
usare in nessun caso polveri abrasive o detetsé&/potrebbero danneggiare 'impianto sia interndmen
che esternamente, specialmente sulle parti in vetro

¢ Risciacquare ed asciugare con un panno morbido.

e Per il buon funzionamento e per I'efficacia di tréssione del freddo € necessario che la vasca sia
mantenuta pulita e soprattutto, qualora necesdasimjte prodotti efficaci, ma NON corrosivi.

Ogni 15 giorni
e Pulire il condensatore dell'unita refrigerante Eausilio di una spazzola o di un aspirapolvere
(per pulire il condensatore, asportare la griglkanfale in legno).

In caso di inattivita prolungata

» Disinserire il termoregolatore elettronico;

» Disinserire I'interruttore generale;

» Staccare la spina dalla presa di alimentaziongriekeinterbloccata con interruttore;

» Togliere tutti i prodotti alimentari;

» Pulire accuratamente la macchina con I'ausiliorddptti disinfettanti e neutri per proteggerla
dall'ossidazione (vedi capitoli n° 14 - 15);

» Lasciare aperta la calotta della macchina (ovebd@yiper impedire la formazione di muffe, cattbdori e
ossidazioni;

» Coprire 'impianto onde evitare il deposito di pete.

15.MANUTENZIONE E CONTROLLI

APrima di eseguire qualsiasi operazione di manub@ezidisinserire il termoregolatore elettronico,
I'interruttore generale e staccare la spina dalagdi alimentazione elettrica interbloccata con
interruttore.

Ogni giorno

¢ Verificare costantemente che il cavo di alimentagisia integro; in caso contrario sostituirlo coraitro
avente le stesse caratteristiche.

16 ANOMALIE E POSSIBILI RIMEDI

Per la ricerca dei guasti e per le relative riparaiz fare riferimento alla tabella di seguito rfata.

ANOMALIE POSSIBILE CAUSA POSSIBILE RIMEDIO
L’impianto La spina della macchina é disinserita dallaserire correttamente la spina nellg
frigorifero non parte | presa di corrente. presa di corrente.
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Il cavo di alimentazione & danneggiato ¢Verificare lo stato del cavo. Se
interrotto. necessario, rivolgersi ad un tecnico
qualificato per sostituirlo con un altrp
di pari caratteristiche.
L’interruttore bipolare di rete e disinseritdnserire correttamente l'interruttore
bipolare di rete.
C’e un’interruzione di corrente nel Verificare lo stato del pannello di
pannello di comando. comando. Se necessario rivolgersi ad
un tecnico qualificato per ripristinare
la corrente.
Il termoregolatore non e nella posizione Regolare il termoregolatore come
corretta. indicato nel capitolo n° 13.
Il compressore non funziona. Verificare lo statbatenpressore.
Se necessario, rivolgersi ad un tecnico
qualificato per sostituirlo con un altrp
di pari caratteristiche.
La temperatura dellg Il termoregolatore non e nella posizione Regolare il termoregolatore come
macchina non e corretta. indicato nel capitolo n° 13.
sufficientemente La macchina e installata vicino ad una | Spostare la macchina dalla sorgente di
fredda. sorgente di calore. calore come indicato nel capitolo n°
12
La macchina e posizionata a meno di 15Spostare la macchina lontano da altri
cm rispetto ad altri ostacoli ostacoli, come indicato nel capitolo n°
12
La circolazione dell’aria attraverso le | Liberare le feritoie di ventilazione da
feritoie di ventilazione e ostruita. qguanto le ostruisce.
C’e un’interruzione sul circuito Rivolgersi ad un tecnico qualificato
refrigerante o manca il gas. per verificare la corretta temperatura
di espansione del gas.
Condensatore sporco. Pulizia del condensatorertan a
compressa dall'interno o
aspirapolvere.
La temperatura della Il termoregolatore non e nella posizione Regolare il termoregolatore come
macchina é troppo |corretta. indicato nel capitolo n° 13.
fredda
C’e presenza di La porta rimane troppo aperta oppure la Verificare la chiusura ermetica dellg
ghiaccio temperatura della macchina é troppo bagsata.
sull’evaporatore Aumentare gli sbrinamenti automatici.
Effettuare uno sbrinamento manuale.
Regolare il termoregolatore come
indicato nel capitolo n°® 13.
C’e presenza di acquéo scarico dell’acqua di sbrinamento € | Verificare I'assenza di impurita nel
sul fondo della ostruito. gocciolatoio.
macchina
L’illuminazione non |La spina della macchina é disinserita dallaserire correttamente la spina nella
funziona. presa di corrente. presa di corrente.
Il cavo di alimentazione & danneggiato oVerificare lo stato del cavo. Se
interrotto. necessario, rivolgersi ad un tecnico
qualificato per sostituirlo con un altro
di pari caratteristiche.

14
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L'interruttore bipolare di rete & disinserifdnserire correttamente l'interruttore
bipolare di rete.

C’e un’interruzione di corrente sui Verificare lo stato dei comandi. Se
comandi. necessario, rivolgersi ad un tecnico
qualificato per ripristinare la corrent
L’interruttore dell’illuminazione é spentg. Accenmdd’interruttore
dell'illuminazione.

L’illuminazione & danneggiata o interrott&/erificare lo stato dell'illuminazione
Se necessario, rivolgersi ad un tecnico
gualificato per sostituirla con un’altra
di pari caratteristiche.
La temperatura La sonda non e calibrata. Calibrare la sonda 1.
indicata dal display
non corrisponde a

D

guella reale.

Il termoregolatore || valori impostati non sono corretti. Effettuareaket del termoregolatore.
non funziona

correttamente.

La calotta & bloccata Il sistema che sostiene la sovrastrutturg ¥erificare lo stato del sistema. Se
o difficile da azionaredanneggiato. necessario, rivolgersi alla casa
(nei modelli con costruttrice o al rivenditore
calotta apribile) autorizzato per sostituirlo.

C’e presenza costanté sistema di scarico e pieno. Svuotare I'acquéadaschetta

di acqua sul fondo

della vasca.

Lo scarico dell’acqua e ostruito. Verificare I'asza di impurita nel
foro di scarico della vasca.
L’illuminazione e danneggiata o interrotd/erificare lo stato dell'illuminazione
Se necessario, rivolgersi ad un tecnico
qualificato per sostituirla con altra d
pari caratteristiche.

SERVIZIO ASSISTENZA TECNICA

Si consiglia di interpellare la casa costruttriaerovenditore autorizzato che provvederanno aligliore e
razionale esecuzione di qualsiasi lavoro di rewisie riparazione mediante personale specializzetm e
attrezzature appositamente studiate per tale egerci

Al servizio di assistenza tecnica devono sempre ess comunicati i dati riportati nella targhetta di
identificazione (vedi capitolo n° 5) e in particolee:

* Il tipo di guasto;

* Il modello di macchina;

* Il numero di matricola della macchina;

* |l vostro indirizzo;

* |l vostro numero telefonico.

17.SITUAZIONI DI EMERGENZA

Un corretto uso della macchina esclude che si pogseesentare situazioni di emergenza durante |l
funzionamento, la pulizia e la manutenzione, salv® vengano rispettate le istruzioni prescrittepdasente
manuale.
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ANeI caso di imminente pericolo, disinserire I'intdtore generale, staccare la spina dalla presa di
alimentazione elettrica interbloccata con inteongte fare intervenire un tecnico elettricistaaetbsa
costruttrice o del rivenditore autorizzato.

Se si dovesse riscontrare una dispersione di derrdevabile al contatto con parti metalliche dathacchina,
disinserire l'interruttore generale, staccare laajglalla presa di alimentazione elettrica intectbéda con
interruttore e fare intervenire un tecnico elet$te della casa costruttrice o del rivenditore amtato.

18 SMANTELLAMENTO DELLA MACCHINA

La macchina ritenuta completamente fuori uso degsere smaltita secondo la normativa locale vigente
riguardante i rifiuti industriali e speciali. Inod, dovra essere resa inservibile tagliando il adivalimentazione
elettrica, previo suo scollegamento.

Sicurezza per lo smaltimento di Rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche
(Direttiva RAEE 2002/96)
Importante
Non disperdere materiale inquinante nell'ambiente. Effettuare lo smaltimento nel rispetto delle
leggi vigenti in materia.
In riferimento alla direttiva RAEE 2002/96 (Rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche),
l'utilizzatore, in fase di dismissione, deve smaltire le apparecchiature negli appositi centri di raccolta
autorizzati, oppure riconsegnarli ancora installati al venditore all'atto di un nuovo acquisto.

Tutte le apparecchiature, che devono essere smaltite secondo la direttiva RAEE 2002/96, sono con-
trassegnate da un apposito simbolo.

ﬂ Importante

Lo smaltimento abusivo dei Rifiuti di Apparecchiatu re Elettriche ed Elettroniche é punito con
sanzioni regolate dalle leggi vigenti nel territori 0 in cui viene accertata l'infrazione.

| Rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed Elettron iche possono contenere sostanze
pericolose con effetti potenzialmente nocivi sull'a mbiente e sulla salute delle persone. Si
raccomanda di effettuare lo smaltimento in modo cor retto.

INFORMAZIONE EX ART. 13 del Decreto Legislativo n. 151 del 25 luglio 2005.
(valido solo per Italia)

a) E’ fatto obbligo di non smaltire i RAEE (Rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche) come rifiuti
urbani e di effettuare per detti rifiuti, una raccolta separata.

b) La raccolta RAEE viene effettuato attraverso un Consorzio che svolge, a seguito di autorizzazione
amministrativa, detto servizio. Il cliente, all’atto dell’acquisto di una apparecchiatura AEE (Apparecchiature
Elettriche ed Elettroniche) nuova, nella sussistenza del concorso delle condizioni di cui all’art. 12 del
Decreto Legislativo n. 151 del 25 luglio 2005, n.1, 2 e 3, potra chiedere il ritiro di quella equivalente
posseduta, a meno che non si tratti di AEE usate e di cui alla lettera c) dellart. 3 del citato decreto
legislativo.

c) La dispersione nell'ambiente dei RAEE, o di parti di essi, provoca effetti inquinanti e dannosi alla salute
umana per la presenza in detta apparecchiature di sostanze pericolose dall’'uso improprio delle quali
possono derivare gravi danni alle cose e alle persone.

d) 1l simbolo del bidone barrato, sotto riprodotto, apposto sulla presente apparecchiatura, indica che la stessa
e stata posta sul mercato dopo il 13.8.2005 e che deve essere oggetto di raccolta separata.

16 CT6890000Rev.00 09/14



e)

In caso di smaltimento abusivo di RAEE sono previste le seguenti sanzioni: 1. Il distributore che,
nell'ipotesi di cui all'articolo 6, comma 1, lettera b), indebitamente non ritira, a titolo gratuito, una
apparecchiatura elettrica od elettronica, € punito con la sanzione amministrativa pecuniaria da euro 150 ad
euro 400, per ciascuna apparecchiatura non ritirata o ritirata a titolo oneroso. 2. Il produttore che non
provvede ad organizzare il sistema di raccolta separata dei RAEE professionali di cui all'articolo 6, comma
3 ed i sistemi di ritiro ed invio, di trattamento e di recupero dei RAEE di cui agli articoli 8, comma 1, e 9,
comma 1, ed a finanziare le relative operazioni, nelle ipotesi e secondo le modalita di cui agli articoli 10,
comma 1, 11, comma 1 e 12, commi 1, 2 e 3. fatti salvi, per tali ultime operazioni, gli accordi
eventualmente conclusi ai sensi dell'articolo 12, comma 6, € punito con la sanzione amministrativa
pecuniaria da euro 30.000 ad euro 100.000. 3. Il produttore che, dopo il 13 agosto 2005, nel momento in
cui immette una apparecchiatura elettrica od elettronica sul mercato, non provvede a costituire la garanzia
finanziaria di cui agli articoli 11, comma 2, o 12, comma 4, &€ punito con la sanzione amministrativa
pecuniaria da euro 200 ad euro 1.000 per ciascuna apparecchiatura immessa sul mercato. 4. Il produttore
che non fornisce, nelle istruzioni per l'uso di AEE, le informazioni di cui all'articolo 13, comma 1, € punito
con la sanzione amministrativa pecuniaria da euro 2.000 ad euro 5.000. 5. Il produttore che, entro un anno
dalla immissione sul mercato di ogni tipo di nuova AEE, non mette a disposizione dei centri di reimpiego e
degli impianti di trattamento e di riciclaggio le informazioni di cui all'articolo 13, comma 3, € punito con la
sanzione amministrativa pecuniaria da euro 5.000 ad euro 30.000. 6. Il produttore che, dopo il 13 agosto
2005, immette sul mercato AEE prive della indicazione o del simbolo di cui all'articolo 13, commi 4 e 5,
punito con la sanzione amministrativa pecuniaria da euro 200 ad euro 1000 per ciascuna apparecchiatura
immessa sul mercato. La medesima sanzione amministrativa pecuniaria si applica nel caso in cui i suddetti
indicazione o simbolo non siano conformi ai requisiti stabiliti all'articolo 13, commi 4 e 5.
7. Il produttore che, senza avere provveduto alla iscrizione presso la Camera di commercio ai sensi
dell'articolo 14, comma 2, immette sul mercato AEE, € punito con la sanzione amministrativa pecuniaria da
euro 30.000 ad euro 100.000. 8. Il produttore che, entro il termine stabilito col decreto di cui all'articolo 13,
comma 8, non comunica al Registro nazionale dei soggetti obbligati allo smaltimento dei RAEE le
informazioni di cui all'articolo 13, commi 6 e 7, ovvero le comunica in modo incompleto o inesatto, & punito
con la sanzione amministrativa pecuniaria da euro 2.000 ad euro 20.000. 9. Fatte salve le eccezioni di cui
all'articolo 5, comma 2, chiunque, dopo il 1°luglio 2006, immette sul mercato AEE nuove contenenti le
sostanze di cui all'articolo 5, comma 1 o le ulteriori sostanze individuate ai sensi dell'articolo 18, comma 1,
e punito con la sanzione amministrativa pecuniaria da euro 50 ad euro 500 per ciascuna apparecchiatura
immessa sul mercato oppure da euro 30.000 ad euro 100.000.

19.0RDINAZIONE RICAMBI
Richiedere, presso il nostro servizio clienti, pkso della macchina ed individuare il codice detzn da
sostituire.

Nelle ordinazioni citare sempre quanto segue:

Numero di matricola della macchina (da verificaubastarghetta)
Numero di riferimento del pezzo e relativo codice

Quantita richiesta

Anno di fabbricazione della macchina

Mezzo di spedizione piu appropriato

Indirizzo del committente

Le notizie tecniche di questo manuale sono indiealia casa costruttrice si riserva di apportardifrahe in
gualsiasi momento senza alcun preawviso.

17

CT6890000Rev.00 09/14



- English -

TABLE OF CONTENTS

Chapter Page
1. Introduction 19
2. General warnings 19
3. General precautions 20
4. Warranty conditions 20
5. ldentification plate 20
6. Application 21
7. Machine description 21
8. Health and safety precautions 22
9. Signs and symbols 23
10. Transport, handling and storage 23
11. Preparation of premises and machine installation 24
12. Start-up, operation and adjustment — mod. Luxus 25
13. Manual defrosting 27
14. Food hygiene and cleaning 28
15. Maintenance and checks 28
16. Faults and possible solutions 29
17. Emergencies 30
18. Scrapping the machine - WEEE Directive 31
19. Ordering spare parts 31
Attachments
“DROP-IN" mounting A
Perimeter shelves mounting and stell supports well B
Wiring diagrams C
CE declaration of conformity D

18 CT6890000Rev.00 09/14




1. INTRODUCTION

This instruction manual should be read before @agrgut any operation on the machine.

This instruction manual has been designed and mg@dmo permit quick easy consultation. For alidep
discussed, illustrations or tables are providef@editate comprehension.

The instruction manual is divided into various dieap. Each chapter contains one of the topics Speacn the
table of contents.

The signs that you will find inside the manual hirléowing nearing:

ACAUTION!

Safety measures for the user

QWARNING:
The machine and its components may be damaged

nPRECAUTION:
Additional information on the operation underway

SEE:

General instructions

2. GENERAL WARNINGS

This instruction manual is aimed at the owner andser of the machine and employees assigned tlihgn
installation and scrapping of the machine.

This manual provides detailed information and imstions on:

* technical specifications of the machine

» scheduled use of the machine

* handling and installation of the machine

* maintenance and scrapping of the machine

This manual should be considered an integral gahiteomachine which is designed for professional lugt can
never be a substitute for adeguate preparatioregperience on the part of the user.

The manufacturer reminds the customer, user ofnhehine, of the obligation to comply with the cutre
legislation concerning health and safety at work.

This manual should be considered an integral gahteomachine and must be kept for future consohaintil
the machine is scrapped.

This manual reflects the state of the art exiséintipe time of sale of the machine and cannot bsidered
inadequate due to subsequent updates on the hasw @xperience.

The manufacturer reserves the right to make angtegchecessary to the machine and the instructzmuah
without this entailing the obligation to update miaes and/or manuals pertaining to previous praodncthe
manufacturer will nevertheless provide the custowidr any further information requested and likeswsill
take due account of any proposals for improvemétities manual.

If the machine is sold, the customer is kindly resfed to inform the manufacturer of the addreskehew
owner.

The manufacturer declines all liability for injusisustained by persons or animals or damage tgstioi@riving
from:

a) inappropriate use of the machine or use of it ng@enel not trained in the use of
professional machines

b) use contrary to the specific national legislation
C) incorrect installation

d) electrical power supply faults

e) inadequate cleaning and maintenance
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f) non-authorised modifications or work

g) use of non-original spare parts or parts not sjgefcif the model

h) total or partial failure to observe the instructaontained in this manual
1) exceptional events

3. GENERAL PRECAUTIONS

* Do not leave the machine unattended, especiaihere are children in the vicinity.

* The liquid in the machine tray is not toxic, lgat not drink it.

* Place only cold food in the machine.

» The conservation of food with a high water cohtesin cause the formation of condensation: thiss du
affect correct operation of the machine.

A  Before carrying out any installation, cleaninggintenance or repair operation, turn off the nsairich
and unplug the unit from the electrical power sodkeerlocked by means of a switch.

4. WARRANTY CONDITIONS

The machine warranty conditions are listed below:

« the duration of the warranty is one year (i.ectBsecutive months from the date of purchase);

* the warranty excludes the electrical and eleatrparts and components of the machine which, by trery
nature or as a result of their application, argesttio deterioration or weatr,

* the warranty lapses if the machine has been wgbdut observing the directions contained in thignual;

* the warranty lapses if the customer disassembiedjfies or attempts to repair the machine omvis or by
means of third parties not authorised by the mastufar or the authorised dealer;

« all disputes will be referred exclusively to f@eurt of Padua.

5. IDENTIFICATION PLATE
The identification plate, containing all the datcessary for identification of the machine, isxaé as shown
by the arrow.

The following data are provided:
» manufacturer identification;

* machine model;

* serial number;

* year of manufacture;

» CE conformity mark;

* machine climate class;

* technical specifications.

The data contained in the identification plate hhescommunicated when making any service requests
The plate shown in the figure is intended purelp@agxample.
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6. APPLICATION
These catering units are designed for the dailglaysand storage of food destined for immediatesaarption
in public places such as hotels, restaurantsotras$, pizza-houses, delicatessens and supermarkets

AAny uses for the purpose are not permitted as d@neygonsidered dangerous for the user of the machin
and for the machine itself.

7. MACHINE DESCRIPTION
These catering units are designed as follows:

» machine srtucture and base made of solid paimted!, the “DROP-IN" model’s base is a stainlesglstbeet
metal;

* inside tray made of satin-finish AISI 304 stasdesteel insulated with expanded polyurethanesgsin

 canopy temperated glass complete with intergatiing controlled by switch;

* handle for opening and closing the canopy, iffnad;

« Static (or ventilated VT RF) condensing sealgoktunit with thermoregulator for automatic tengtere
control.

» Condensation collection drainer and pull-out ttagated at end of machine for condensation water a
evaporation drainage

 water drain system;

» wheels on base of unit, “DROP-IN" models excluded

* control panel.

DROP-IN = a model that fits flush into a pre-existing unitocome part of the furnishing.
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8. HEALTH AND SAFETY PRECAUTION

The manufacturer has designed and built the madakieg account of the results of a preventive eateu
SAFETY and HEALTH risk analysis.

The protections and devices fitted on the machieesfore comply with the safety levels establishgthe
specific EEC directives.

Information on and illustrations of said protecsand devices to enable the machine user to opgarate
conditions of maximum possible safety are providelbw.

a) Mechanical precautions
The machine is provided with protections desigmeprevent accidental contact with the moving pans.
particular:
* DROP-IN models excluded, the machine is proviéd 4 castors, 2 of which feature a pedal brakes T
machine is stable and does not require any andntwithe floor (danger of impact);
* The light bulbs are protected by a screen inr@@revent accidental contact (danger of burns).

b) Electrical precautions
The precautions established by the 2006/95 CEI[Etdiseand the EN 60335 standard have been adopted t
protect against the danger of direct and indireatacts and all the scheduled tests have beenrpedoas
certified by the CE declaration of conformity (sg&achment B). All the tests provided for by therent
technical regulations for implementation of the Edifective concerning EMC (2004/108/CEE directiliaye
also been performed.
In particular:
» The components are all guaranteed by the manu&st(each one bears the guarantee marking).
» The equipment and all other electrical componareditted inside closed compartments in ordgarevent
any DIRECT contact with live parts. The electricafrent danger signal is affixed to the electrgahel
protection:

* To protect against INDIRECT contacts, all the ahgrts are earthed by means of an appropriate \éa
the plug-socket connection, this lead must enderecal continuity between the machine and theegal
earth system; the suitability and efficiency of gemeral system and the accessory equipment negésisa
cutting off the power supply in the event of a fauk the responsibility of the machine user.

» The equipment and all other electrical componangditted inside closed compartments in ordgrrevent
any DIRECT contact with live parts. The electricafrent danger signal is affixed to the electrzahel
protection.
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Please note that the socket, interlocked by a bwigcto be installed about 130 cm from the flood a
positioned so that it is safe from shock or dam&gep the lead away from the edges of the tray.

C) Hygiene precautions

The elements or parts of the machine that comeadatdact with the food, i.e. those in the so-cal&€dOD
AREA, are all made of stainless steel.

d) Noise precautions
The machine does not emit bothersome or harmfenleivels.

9. SIGNS AND SYMBOLS
The safety signs draw the operator's attentiorossiple dangers for the purposes of safety.

DANGER! Electrical power supply A

Check the perfect conditions of all colours anddgoon the signs and symbols. As soon as they become
even slightly damaged, request the manufacturauthrorized dealer for a copy and replace them.

The symbols on the thermoregulator are describdigeithermoregulator user’s guide chapter.

10. TRANSPORT, HANDLING AND STORAGE

The machine is packed in a cardboard box bearmgymbols and indications for handling.
It is subsequently placed on a pallet and loaded container or wagon by means of an adequateftdriick.

nThe machine must always be handled with the uticerst and caution.

AOperators assigned to handling of the machine buigualified and adequately trained.
For storage of the machine, use dry ventilated soand protect the machine with a tarpaulin.

The manufacturer accepts no liability for damagmassed by operations that have been performed axtbrr

10.1 Procedures for unloading the machine by means offarklift truck
Step 1 unload the machindl, sticked, from the lorry with the utmost caution
Step 2 rest the machine gemtlyhe ground
Step 3 remove the packagirdygantly raise the machine with the forklift truck,
being careful netdamage it , until the pallet can be removed
Step 4 rest the machine gemtlya flat uniform surfaces as near as possibiks fanal position
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11. PREPARATION OF PREMISES AND MACHINE INSTALLATION

The room in which the machine will be installedkelithe various existing systems, must comply witirent
local regulations and technical specifications.

Position the machine in a dry well-ventilated plateompliance with the local technicalhealth regwins. In
particular:

 Avoid positioning the machine near sources oft fesdiators, ovens, burners etc.) or draughtthi#f is not
possible, the following minimum distances must beesved: 50 cm from coal or oil cookers and 50 mf
electric/gas and 30 cm from walls.

* Avoid the risk of power failures by ensuring thia@ machine is not exposed to direct sunlight.

» Make sure that the machine ventilation apertaresnot covered.

Carefully unpack the machine, removing the maimlisaard box and then all the packaging
protection materials.

Once you have removed the packaging, check tlanthchine is in perfect condition and notify the
manufacturer or authorised dealer of any damagedfedthin 48 hours from receipt of the goods.

For installation of the machine, take account @& thata given on the identification plate and theral
dimensions (see chapter n° 5 and n° 6).

A free space of approximately 50 cm must be lefiad the machine for operation and maintenance.

N.B. = Connect the electric supply cable to a suitde plug (this operation must be done by a qualifig
technician)

AYOU are strictly forbidden ti use the machine iagas where there is the danger of explosion odfik
to the presence or development of dust, gas opsix@ or flammable mixtures.

nThe packaging materials must be disposed of in Gange with current local regulations concerning
industrial and special waste.

See enclosure “A” for “DROP IN"model installationstructions.
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12. START-UP, OPERATION AND ADJUSTMENT

To obtain the best performance from the refrigeratinit, the following conditions must obtain:
* Ambient temperature = 25°C

* Relative humidity R.H. = 60%

Before starting the machine, follow the instructidrelow:

1) Check that the system and the electrical connesttomply with the current local regulations.

2) Check that the machine voltage specified in thatifleation plate corresponds to the line voltageheae
socket. If not, suspend electrical connection aibtke manufacturer or authorised dealer.

3) Check correct earthing of the machine and avaitglmf a mains bipolar switch with differential.

4) If the power supply socket and plug are not of shene type, have the socket replaced by a qualified
technician. Do not use extensions or multiple agtgptThe power supply cable and plug must be easily
accessible after installation. If they show sighsvear or damage, they must be immediately repldged
qualified technician.

5) Ensure that the control panel and the glass lighd bcreen are properly secured.

6) For the models provided with wheels, ensure thatdaiwhem are locked by the stops provided.

7) For the models provided with accessories, fittal &ccessories as shown in the following figures

1. food dish supports
2. stainless steel food dishes
3. stainless steel raised trays

o

Wi To ensure optimum conservation, do not fill thed dishes right to the top leave at least 3 cm &tethe
top of the dish.
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Assembly of perimetral shelfs

12.1 Control panel

The control panel is located on the base and awmntdie following commands: Electronic thermoregutat

permits regulation of the machine temperature, dwiin and switch-off of the refrigerating systemdan
lighting (for use of the thermoregulator, see instions below).

You are advised to switch the light on only whea @init is actually being used.
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13.MACHINE DEFROSTING

The formation of frost on the container walls is nomal.

The quantity and speed of accumulation vary acogrddo ambient conditions and how often the dooes ar
opened. Automatic defrosting is set by default Ibthe model types .

In the event of the evaporator becoming clogged wi, proceed as follows:

Keep pushing DE button more than 5 seconds.

A In case of lack of general feeding (for any reasba)condensation drying tray turns off. For swedison
the tray might not restrain condensation water.

WATER DRAINAGE
Automatic

Change of temperature SET POINT.

1) Visualize the set value by pressing SET forcdoed
2) To change it, us& andV

3) confirm the new value by pressing SET

Manual Defrost
1) keep pressing deM() for 5 sec
Change of operating interval (in hour) or the diora{in minutes) of automatic defrost

1) keep pressing PRG for 5 sec

2) with A and V¥ scroll parameters until you visualize dI (interbbakween defrosts) or dP1 (duration)
3) Visualize the set value by pressing SET

4) to change it, us& andV

5) press SET

6) Confirm the new value by pressing PRF for 5 sdso

Reactivation of default set of thermostat for agghhical problem.

1) Disconnect the plug from the power supply sytem

2) Press and keep pressing PRG

3) while keeping pressed PRG, riconnect the plugegower system and wait for some seconds umntilsge
bnO on the display;

4) with arrowsA and ¥ scroll the parameters until you visualize bnX (Xrgts for the unit. Please contact
technical dpt for the list of units)

5) press SET

You can find the instructions of thermostat indigke operating manual

13.1 Temperature set
For a proper operation of the machine and for & freservation of food we suggest to set the "sattpof
thermostat +2 °C.
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CLEANING OF THE MACHINE

For cleaning the machine DO NOT USE ethyl alchohgtirocarbon (petrol), ammonia or derivative. We
suggest to use neutral cleanser and water.

CLEANING THE INSTRUMENT

To clean the instrument does not use ethyl alcdtyalfocarbons (petrol), ammonia and derivativesd An
‘advisable to use neutral detergents and water.

14 FOOD HYGIENE AND CLEANING

ABefore carrying out any cleaning operation, disemrthe electronic thermoregulator, turn the main
switch off and unplug the unit from the socket ifdeked with switch.

Once a day

¢ Clean all the machine parts using a cloath soakedarm water and neutral detergent; never use iabras
powder or detergents that could damage the systéennally or externally, especially the glass or
polycarbonate parts.

* Rins and dry with a soft cloth.

| To ensure the equipment works properly and heaassnitted efficiently, the tray has to be keptcdle
Most importantly, any limescale has to be cleanmethfthe tray periodically if untreated water is dise
Use suitable, but NON-corrosive products to destteddray.

o To clean up the sensor with not corrosive antilitoies substances.

Every 15 days

¢ Clean the refrigeration unit condenser with a broistiacuum cleaner (to clean the
condenser, remove the wooden front grille).

In the event of prolonged inactivity

» Disconnect the electronic thermoregulator;

e Turn the main switch off;

* Unplug the unit from from the socket interlockedwswitch;

» Take all the food out;

» Clean the machine thoroughly with neutral disirdets so as to protect it against oxidation (segtend 4
- 15);

* Leave the machine hood open (if openable) to prtethernformation of mould, bad smells and oxidation;

» Cover the system to protect it from the dust.

15.MAINTENANCE AND CHECKS

A Before carrying out any maintenance operatiorgatisect the electronic thermoregulator, turn thenma
switch off and unplug the unit from the socket ifdeked with switch.

Once a day

* Check that the power supply cable is in perfectddan; if not replace it with another one of thanse
type.
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16 FAULTS AND POSSIBLE SOLUTIONS
For troubleshooting and related repairs, refehéotable below.

FAULT

POSSIBLE CAUSE

POSSIBLE SOLUTION

The refrigeration
system does

Themachine is un plugged.
From the current socket.

Plug in correctly.

temperature is
Not colde nough.

Not start. The power suppli cable is damaged @neck the condition of the cable.lf
interrupted. necessary contact a qualified technigian
to replace it with another one of the
same type.
The mains bipolar switch is off. Turn the mainsddgy switch on.
Power failure on controls. Check the condition loé tcontrols I
necessary,contact a qualifieechnician
to restore the current.
There is a current interruption on thd just the thermoregulator as come
controls. shown in chapter n°13.
The compressor does not work. Check the conditidheo
compressor. If necessari contact a
qualified technician to replace it with
another one of the same type.
The machine The thermoregulator is not correctly set Ad juse tthermoregulator as come

shown in chapter n°13.

The machine is installed near heat

source.

Move the machine a way from the h
source as described in chapter n°12.

The machine ispositione dless than 1Ff
away from surrounding obstacles.

bdhove the machine away from t
surrounding obstacles,as shown
Chapterl2.

The air circulation via the ventilatid
apertures is obstructed.

frree the ventilation apertures.

There is an interruption in the refrigerat
circuitor there isno gas.

@ontact a qualified technician to check
that the gas expansi@emperature.

The machine
temperature i$00
cold.

The thermoregulat or is not getthe
correct position.

Ad just the thermoregulator as come

shown in chapter n°13.

Ice on the

backside

innne

rThe door has been kept open for a |
time or the inside temperature is too low

onGheck the hermetic lock of the door.
Increase automatic defrosting. $et
manual defrosting.

Set thermoregulator as indicated | in
chapter 13.

Water on the bottom| The defrosting water outlet is clogged. Check thate are no impuritiesn

of the machine. the drainer.

The lighting or The machine is not plugged into the Plug the machine in correctly.

ventilation donot current socket.

work.. The power suppli cable is damaged| ©@heck the condition of the.

interrupted. compressor. If necessari contact a

qualified technician to replace it wi

rh

another one of the same type.
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The mains bipolar switch is off. Turn the mainsdigy switch on.

Power failure on controls. Check the condition loé tcontrols
necessary,contact a qualifiéechnician
to restore the current.

The light or ventilations witcls off. Turn the light or ventilations witchn.

Light is damaged or interrupted. Check the condibbthe.
lighting. If necessari contact a qualified
technician to replace it with another gne
of the same type.

The displayedThe probe is not properly set. empty the water ftbentank
temperature is not in
conformity with the

real one.

The thermoregulatoThe set values are not correct. Reset the thermiateg.

does not  work

correctly.

The hood is blockedrhe superstructure supporting systemCbleck the condition of the system.| If

or difficult to move damaged necessary contact the manufacturer or

(in  models  with authorised dealer for replacement

opening hood) The steel cords supporting the upper p@heck the condition and smogth

are damaged running of the cords. If necessary,
contact the manufacturer or authorised
dealer for replacement
ATTENTION:

A Gurgling and blowing noises caused by the refyeration circuit are normal.

TECHNICAL SUPPORT SERVICE
You are advised to contact the manufacturer oraaigd dealer who will carry out any overhaulingl aepair
work via specialist personnel using purposely desigequipment.

The data given in the identification plate (see ch#er 5) must always be communicated to the technita
support service, in particular:

* The type of fault;

* The machine model,

* The machine serial number;

* Your address;

* Your telephone number.

17EMERGENCIES

Correct use of the machine ensures that emergah@tiens cannot occur during operation, cleaning a
maintenance provided that the instructions givethi manual are followed.

A In the event of imminent danger, turn the maintswoff, unplug the unit from the socket interlodke
with switch and call the manufacturer or authatidealer to request the services of a qualifiedrietan.
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If current dispersion occurs in contact with megaits of the machine, turn the main switch off, lugghe unit
from the socket interlocked with switch and caé thanufacturer or authorised dealer to requestehaces of
an electrician.

18 SCRAPPING THE MACHINE

At the end of its life, the machine must be displogkin compliance with current local regulatiorscerning
industrial and special waste. It must also be maderviceable by cutting the electrical power symalble,
after disconnecting it.

1The Safe Disposal of Waste from Electrical and Electronic Equipment
2(WEEE Directive 2002/96/ EC)

ﬂ Important
Do not dump pollutant material in the environment. Dispose of it in compliance with the
relevant laws.
Under the WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) Directive 2002/96/EC, when scrapping
equipment the user must dispose of it at the specific authorised disposal centres, or reconsign it, still
installed, to the original seller on purchase of new equipment.

All equipment which must be disposed of in accordance with the WEEE Directive 2002/96/EC is

marked with a special symbol.

The improper disposal of Waste Electrical and Elect  ronic Equipment is liable to punishment
under the relevant laws in the countries where the offence is committed.

Waste electrical and Electronic Equipment may conta in hazardous substances with potential
harmful effects on the environment and human health . You are urged to dispose of them

properly.

19. ORDERING SPARE PARTS
Please contact our customer service departmeanfenlarged plan of the machine and the code gddheo
be replaced.

Always provide the following information when ordey:
- Machine serial number (on the plate)

- Part reference number and code

- Quantity required

- Year of manufacture of the machine

- Most appropriate means of shipment

- Customer’s address
The technical information provided in this manusilintended as a guide. The manufacturer reselneesght
to make changes at any time without notice.
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1. INTRODUCTION

Avant d'effectuer n'importe quelle opération sumiachine, on recommande de lire cette notice dliasons.
Cette notice d'instructions a été congue et stréetpour permettre une consultation rapide etdagibus les
arguments traités sont documentés par des illimigaét des tableaux qui en facilitent la compréien

La notice d'instructions est divisée en plusietepitres. Chacun d'entre eux contient un des angiame
indiqués dans la table des matiéres.

A lintérieur du manual d'utilisation vous trouverdes signaux qui descrivent les suivantes sigtifios:

ATTENTION!
Normes contre les accidents pous I'opérateur

A AVERTISSEMENT:
on peut créer un dommage a la machine et/ou sosgsosants

PRECAUTION:
notizie aggiuntive riguardanti 'operazione in aors

NOTE:

indications générales

2. AVERTISSEMENTS GENERAUX

Cette notice d'instructions s'adresse au propréétiou a I'utilisateur de la machine et au parsbpréposé a
la manutention, a l'installation, a l'usage, atedren et a I'élimination de celleci.

Cette notice fournit les informations et les instions détaillées sur:

* les caractéristiques techniques

* 'usage prévu de la machine

* la manutention et l'installation de la machine

* I'entretien et I'élimination de la machine

Cette notice doit étre considérée comme partigratée d'une machine a usage professionnel et, eaelia,
elle ne pourra jamais remplacer la préparation aak&cet I'expérience de I'utilisateur.

La Maison constructrice rappelle au Client, utiésa de la machine, qu'il doit respecter la légistaen
vigueur en ce qui concerne le lieu de travailhgtgiene.

Cette notice doit étre considérée comme partiggiatée de la machine et doit étre conservée paungitre
toute consultation future jusqu'a I'éliminationldenachine.
Cette notice reflete I'état de la technique (ot @tal'art) au moment de la commercialisation deéhine et
ne peut donc pas étre considérée inadéquate unepiencause de modifications successives sur ka das
nouvelles expériences,
La Maison constructrice se réserve le droit de mme&t jour la machine et la notice dinstructions
correspondante, sans aucune obligation en ce queoee les machines et/ou notices de producticzedente.
Toutefois, la Maison constructrice est disponibleump fournir au Client les ultérieures informations
eventuellement requises, de méme elle prendra esid@yation toute proposition éventuelle pour aométfi
cette notice.
En cas de cession de la machine, le Client estd@i€ommuniquer a la Maison constructrice la ndavel
adresse du propriétaire.
La Maison constructrice décline toute respons&bitibur les éventuels dommages causés aux personne
animaux ou objets, dus a:

a) utilisation impropre de la machine ou utilisaticar glu personnel non qualifié pourles machines gaisa

professionnel
b) usage contraire aux normes nationales spécifiques
C) installation incorrecte
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d) défauts d'alimentation électrique

e) nettoyage et entretien insuffisants

f) modifications ou interventions non autorisées

g) utilisation de pieces de rechange non originalesaruspécifiques pour le modeéle
h) non respect total ou partiel des instructions awns dans cette notice

i) événements exceptionnels

3. PRECAUTIONS GENERALES

* Ne pas laisser la machine sans surveillance#ietoprésence d'enfants.

* Ne pas boire le liquide, qui se trouve dans tesmulateurs de froid, méme s'il n'est pas toxique.

* Introduire dans le meuble réfrigérant uniquented produits alimentaires déja réfrigérés et deetéacon
pas chauds.

» La conservation des produits alimentaires quitieonent beaucoup d'eau peut provoquer la formatmn
condensation: ceci ne compromet pas le fonctionnepowrect de la machine.

A- Avant d'effectuer n'importe quelle opération stallation, nettoyage, entretien et réparationyaidéther
I'interrupteur général et la fiche de la priseidiahtation électrique interbloquée par interrupteur

4. CONDITIONS DE GARANTIE

Les critéres qui définissent la garantie de la nmeckont indiqués ci-dessous:

* la garantie dure pendant un an (c'est-a-dire 4i8 sonsécutifs a partir de la date de I'achat);

* les parties électriques et électroniques etllaénts de la machine, qui par nature ou destmatnt sujets a
détérioration ou usure, sont exclus de la garantie;

* la garantie n'est pas valable si la machine ai#iéée sans respecter les prescriptions qurae/ént dans
cette notice ;

* la garantie n'est pas valable si le Client démomtodifie ou essaye de réparer la machine de fagmmome
ou engage des tiers non autorisés par la Maisostremirice ou par le revendeur autorisé;

* pour toute controverse, le seul Tribunal compé&shcelui de Padoue.

5. PLAQUETTE D'IDENTIFICATION

La plaquette d'identification, qui contient toutes données nécessaires a l'identification de lehme, est
appliguée a I'endroit indiqué par la fleche suidare n° 2.
Les données gu'elle contient sont les suivantes:

» données d'identification du constructeur;

* modele de la machine;

* numéro de matricule;

» année de construction;

» marque de conformité CE;

* classe climatique de la machine;

» données techniques.

Pour toute demande d'intervention, il faudra comguer les données indiquées sur la plaguette
d'identification. La plaquette de la figure ci-dass est purement indicative.
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<«
TPO ALOLLY/G  €— |

1D.02C90595000 -
MODJEEROPA LY

v \@ . N
FREONTYPE R 404a | 260W
FREON WelGHT = 0.25Kg | 220-240V
LAMPS NONE 50 Hz
il 28K CIASSISH \@ |

SULLA COMPATIBILITA’ ELETTROMAGNETICA.

A 1
Légende y ﬂj@

1 — nom de la Maison constructrice

2 — adresse de la Maison constructrice
3 — type de machine

4 — numéro de série

5 — modeéle de machine c€

b

ITIPOALJOLLY/G
1D.02 9059 5000
I

6. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Le

s caractéristiques techniques principales déérdifts modeles sont indiquées ci-dessous lesrdesa

A Tout autre usage n'est pas consenti, car consm@réne dangereux pour l'utilisateur et pour le

fonctionnement correct du meuble.

7. DESCRIPTION DE LA MACHINE

Le

35

s meubles pour la restauration sont essentiefieragucturés comme suit:

structure de la machine et de la base en bois maasiis (non vernis sur demande), pour les modéles
“DROP-IN" la base est en acier;

cuve interne en acier inox AISI 304 satiné isoléecades résines polyuréthanesexpanse;

rebord externe en post formage, modéles “DROP-K¢Tues;

couvercle supérieur en polycarbonate et verre téengguipé d'illumination interne commandée par
interrupteur;

poignée pour l'ouverture et la fermeture du coueepour les modeles ou il n'est pas fixe;

condenseur de type hermétique et condensation avedr thermorégulateur électronique pour le coatrol
automatique de la température;

systeme d'évacuation de I'eau de condensation;

roues a la base de la machine, modéles “DROP-ISIusx

tableau de commande.

DROP- -IN= produits a encastrer
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8. MESURES DE PREVENTION CONTRE LES RISQUES POUR LA SECURITE ET

LA SANTE
La Maison constructrice a projeté et réalisé lahirec en tenant compte le plus possible des résultahe
étude minutieuse sur les risques pour la SECURIT&E 8ANTE liés a I'utilisation de la machine.
Les protections et les dispositifs installés sun&chine représentent donc le résultat obtenu ad@eecherche
des dispositifs de sécurité conformément aux DirestCEE.
Ces protections et ces dispositifs sont décritBustrés ci-dessous pour permettre a l'utilisadeiia machine
de travailler dans des conditions de sécurités mabeis.

8.1 Mesures de preventions contre les risques digme mecanique

La machine est munie de protections qui empécloeritcontact accidentel avec les éléments en mouvieme
De fagon spécifique:

* Modeles “DROP-IN" exclus, la machine est munie deoues pivotantes dont 2 avecfrein a pédale. La
machine est stable et ne doit pas étre fixée a(daalger de choc).

* Les lampes d'éclairage sont protégées par uil poafr éviter le contact accidentel (danger ddwe).

8.2 Mesures de preventions contre les risques digme electrique

Pour éviter les dangers dus au contact directditeict, on a adopté les mesures de prévention pgepar la
directive 2006/95/CEE et par la norme EN 60335 retaceffectué les tests prévus comme indiqué dans Iz
déclaration de conformité CE (voir annexe C). Despn a réalisé les essais prévus par les normesiqees

en vigueur pour I'exécution de la directive CEEI$tMC (2004/108/CEE). Plus spécifiquement:

* Les éléments sont tous garantis par les différeonstructeurs (la sigle caractéristique est tépa@ur chacun
d'entre eux).

* Les appareils et toutes les autres parties &ees sont installés a l'intérieur de compartiméatsiés pour
éviter tout contact DIRECT avec les éléments sension. Sur le coffret qui contient le cablage tégae on
trouve le signal de danger du courant électrique:

« Comme protection contre les contacts INDIRECDRtds les masses métalliques sont reliées a &adgice
au conducteur spécifique. A travers le brancherfiehe prise, ce conducteur devra garantir la caritién
électrique entre la machine et linstallation géfeérde terre; le fonctionnement correct et l'effia de
I'installation générale et des appareils compléaisrd nécessaires pour interrompre l'alimentatiectrique
en cas de panne sont a la charge de I'utilisatela chachine.
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On rappelle que la prise, interbloquée par inteeup doit étre placée a environ 130cm. du solagtsdune
position qui ne I'expose pas aux chocs ou détéosm

8.3 Mesures de preventions pour I'’hygiene

Le couvercle supérieur en verre trempé a été grajetréalisé comme protection contre la poussittese
postillons selon la norme EN 60335.

Les éléments ou les parties de la machine desiirdgrer en contact avec les aliments,ou se troulars la
dite ZONE ALIMENTAIRE, sont en acier inox

8.4 Mesures de preventions contre les risque provoquesr le bruit
Vu que le compresseur, seule source de bruit dessid trouve a l'intérieur de la base, on pelrtnaéir que la
machine ne produit pas de bruits désagréablesisiblas.

9. SIGNAUX ET SYMBOLES

Les signaux de sécurité attire I'attention de Fagsdir sur les dangers éventuels pour garantgé@aise.
Contréler que les couleurs et les inscriptions gigeaux et des symboles soient parfaitement co@se# la
moindre dégradation, demander une copie a la Maisonstructrice ou au revendeur autorisé et les larap

Danger ! Alimentation
électrique

Contréler que les couleurs et les inscriptionsgiggaux et des symboles soient parfaitement coéserv
A la moindre dégradation, demander une copie adesdh constructrice ou au revendeur autorisé et les
remplacer.

Le symbole présent sur le thermorégulateur esitd#sns le chapitre relatif a son usage..

10. TRANSPORT, MANUTENTION ET EMMAGASINAGE

La machine a été emballée dans une boite en camolaquelle se trouvent les indications et les ®yes
nécessaires pour sa manutention. Ensuite elle glagée sur une palette et chargée sur un containen
wagon a l'aide d'un chariot élévateur adéquat.

La machine doit toujours étre déplacée avec le maxi de prudence et précaution.

Les opérateurs chargés du déplacement de la maibdment étre qualifiés et correctement instruits.

Pour I'emmagasinage de la machine, utiliser demubosecs et aérés et protéger la machine au moyea d
bache.
La Maison constructrice n'est pas responsable aleshiges provoqués par des opérations incorrectes.

10.Procédure de chargement de la machine a I'aide diuchariot élévateur
Phase 1: décharger avec le maximum de prudencadhine encore emballée sur le camion
Phase 2: poser délicatement la machine sur le sol
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Phase 3: enlever I'emballage et extraire délicatéaemachine avec le chariot élévateur, en ayaint ge ne
pas I'endommager, jusqu'a extraire la paletteigiée

Phase 4: poser délicatement la machine sur unecsunblate, robuste et le plus prét possible du lieu
d'installation définitive.

11. PREPARATION DU LOCAL ET INSTALLATION DE LA MACHIN E

Le local dans lequel la machine sera installéesi gjne les différentes installations existantesrale respecter

les normes et les spécifications techniques lo@aiesgueur.

Placer la machine dans un lieu sec et bien aéf®mroément aux normes techniques et sanitairesdscB®lus

spécifiguement:

« Eviter de placer la machine prés de sources diegh(chauffage, fours, réchauds,etc.) ou de obsidair.
Au cas ou cela ne serait pas possible, il faudspa@er les distances minimum suivantes: 50 cmr. pou
fourneau au charbon ou pétrole et 50 cm. pour cimaéd électrique et/ou au gezde 30 cm des murs.

* Pour que la réfrigération fonctionne régulieremeéniter d'exposer la machine aux rayons du soleil

* Pour éviter le mauvais fonctionnement de la géfiation, on doit laisser un espace libre de 1%armautour

de la machine.

Déballer soigneusement la machine en enlevant r®rcarincipal et ensuite tous les matériaux de
protection de I'emballage.

Au moment du déballage, contrdler l'intégrité piefde la machine et signaler a la Maison congiicecbu au
revendeur autorisé, dans les 48 heures qui suleeréception de la marchandise, les éventuels damsna
relevés.

Pour linstallation de la machine, tenir compte deanées indiquées sur la plaquette d'identificatib des
mesures hors-tout.

A | est absolument interdit d'utiliser la machine gldies lieux ou il existe de réels dangers d'exmhosi

d'incendie a cause de la présence ou de la produdg poussiéres, gaz ou mélanges explosifs oL
inflammables..

n On rappelle que les matériaux utilisés pour I'efalgal doivent étre éliminés conformément aux normes
locales en vigueur sur les déchets industrielpétiaux.
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our I'installation des modeles “DROP-IN” voir |'aaxe A.

12. MISE EN ROUTE, UTILISATION ET REGLAGE

Pour que le fonctionnement du meuble réfrigéraittogtimal, vérifier les critéres suivants:
» Température ambiante = 25°C

» Humidité relative H.R.. = 60 %

* Classe climatique selon la norme UNI EN 441 = 3S

On conseille d'attendre au moins deux heures a@eantettre en fonction l'installation, pour permeetiu circuit
de réfrigération d'étre parfaitement efficace.

Avant de mettre en route la machine, suivre lesungons suivantes:

1. Vérifier que l'installation et les branchemeditsctriques soient conformes aux normes localesgereur.

2. Veérifier que le voltage de la machine indiqué lauplaquette d'identification corresponde a lzsien de la
ligne sur la prise d'utilisation. Dans le cas cainér, ne pas procéder au branchement électriqappstier
la Maison constructrice ou le revendeur autorisé.

3. Vérifier le branchement correct de la machink &erre et la disponibilité d'un interrupteur Hggee de
réseau avec différentiel.

4. Si la prise et la fiche d'alimentation ne soas plu méme type, faire remplacer la prise par cnnteien
qualifié. Ne pas utiliser de rallonge ou d'adaptesenultiples. Le cordon et la prise d'alimentatitmivent
étre facilement accessibles apres l'installatiomnSemarque des signes d'usure ou de détérinratitaut
immédiatement faire remplacer les parties endomesagér un technicien qualifié.

5. Vérifier que la grille de protection du compmasset le tube de protection du néon pour l'illuation soient
fixés correctement.

6. S'assurer que les pieds soient tous réglémanae hauteur.

7. Fixer la poignée au chassis de la porte ersaititiles vis en dotation

8. Pour ne pas endommager les températures dexemidéconseille d'installer des clayettes ereverr

9. Pour les modeles dotés d'accessoires, inséretds accessoires comme indiqué dans les figuresrges:

1. supports cuvettes gastronomiques
2. cuvettes gastronomiques en acier inox
3. fondos sobrealzados de acero inox

o

il Pour obtenir une conservation optimale, ne pamplie les cuvettes gastronomiques jusqu'au bords ma
laisser au moins 3 cm. de vide en hauteur.
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Fixage des marbles avec supports

En accouplant la numeration marquée sur les piécesassembler les marbles avec la suivante sequence:

12.1 e panneau de controle

Le panneau de contrble est placé sur le soubassememntient un thermorégulateur électroniqueeilimet le
réglage de la température de la machine, l'allumetgée coupage de linstallation chauffante et de
I'éclairage (pour l'usage du thermorégulateur, v@tructions suivantes). On conseille d'allumdutaiere
seulement pendant le service effectif..

12.2 Généralités

La tableau de commande se trouve sur la base g¢gbles commandes suivantes:

A - Thermorégulateur électronique: permet de rélgléempérature de la machine, la mise en routaredt de
l'unité de réfrigération et de I'éclairage (en & @pncerne l'usage du thermorégulateur, voir hssructions
suivantes). On conseille d'allumer la lumiére uement pendant le service proprement dit.

B- Bouton général: permet de brancher et de débhearfinstallation électrique.
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13. DEGIVRAGE DE LA MACHINE
La formation de givre sur I'évaporateur est un phélmmeéne normal.

La quantité et la rapidité de I'accumulation vaééon les conditions environnantes et la fréquetfmeverture
des portes.

Les degivrages automatiques sont reglés par def@dam$ tous les meubles En cas d'exces de glace st
I'évaporateur, procéder comme sulit:

Appuyer sur la touche DEF (en base a droite) potiver ou arreter manuellement le déegivrage.

S'il devait venir a manquer l'alimentation génénateir n'importe quelle raison, le containeur séche
condense on n'alimente pas pour laguelle le mpbilgrait ne pas retenir I'eau de condense

Déchargement de l'eau
Automatique
Modification du set point de la température

1. Vérifier la valeur établie en pressant le bous&@T pour un second.
2. Pour la modifier, utiliser les bouto#s et V.
3. Confirmer la nouvelle valeur en pressant SET.

Dégivrage manuel.
1. Appuyer sur le bouton de¥() pour 5 seconds

Modification d'écartement d'exécution (exprimé enres) ou la durée (exprimée en minutes) des déggsrautomatiques

1. Appuyer sur le bouton Prg. 5 seconds.

2. Parcourir les parametres avec les boutdnst V¥jusqu'a la visualisation de dl (écartement entse le
dégivrages) ou dP1 (durée)

3. Vérifier la valeur établie en pressant Set.

4. Pour la modifier utiliser les boutods et V.

5. Presser Set.

6. Confirmer la nouvelle valeur en pressant Prg pogeconds

Rétablissement du plan d'usine du thermorégulaeeas des problemes
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1.Détacher la fiche d'alimentation du réseau

2. Presser et tenir presseé le bouton Prg

3. En pressant Prg, reconnecter la fiche d'aliniemtaau réseau et attendre quelques seconds jusqu
I'apparition de bn0

4. Parcourir les parametres du display avec lesobsuh et Yjusqu'a la visualisation de bnx. La lettre X se
rapporte au modeéle du meuble (contacter I'assistpoar les modéles)

5. Presser Set

Les instructions du contrdleur sont contenues danga brochure concernant son utilisation

14 HYGIENE ALIMENTAIRE ET NETTOYAGE

A Avant d'effectuer n'importe quelle opération deawetge, débrancher le thermorégulateur électronique
l'interrupteur général et la fiche de la priseidiahtation électrique interbloquée par interrupteur

Chaque jour

¢ Nettoyer toutes les parties de la machine avechiffon imbibé d'une solution d'eau tiede et de dyEet
neutre; ne jamais utiliser de poudre abrasive audd¢ergents qui pourraient endommager l'instahati
a l'intérieur ainsi qu'a I'extérieur sur les par-

ties en verre ou polycarbonate.

* Rincer et sécher avec un chiffon doux.

e Pour le bon fonctionnement et pour I'efficacitét@msmission de la chaleur il est nécessaire queve
soit maintenue nettoyée et surtout, si nécessdirest important de pourvoir a la décalcification
périodique, si on utilise de I'eau ne pas traiedes produits efficaces mais NON corrosifs.

* Nettoyer le capteur avec des substances anticadga@s corrosives.

Tous les 15 jours

e nettoyer le condenseur de [l'unité de réfrigématia l'aide d'une brosse ou d'un aspirateur,
(Pour nettoyer le condenseur, enlever la grillenagar bois).

En cas d'inactivite prolongee

» débrancher le thermorégulateur électronique;

 débrancher l'interrupteur général;

» débrancher la fiche de la prise d'alimentati@ctgique interbloquée par interrupteur.

* enlever tous les aliments;

* nettoyer soigneusement la machine avec l'aiderdduits désinfectants et neutres pour la protéfger
l'oxydation (voir chapitre n° 14 - 15);

* laisser le couvercle de la machine ouvert (si ileplpour empécher la formation de moisi, odeurs et
oxydations;

* recouvrir l'installation pour la protéger de laugsiere.

15.ENTRETIEN ET CONTROLES

A Avant d'effectuer n'importe quelle opération d'etien, débrancher le thermo-régulateur électraniqu
I'interrupteur général et la fiche de la priseidiahta tion électrique interbloquée par interrupteu
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Chaque jour
Vérifier l'intégrité du cordon d'alimentation; daescas contraire le remplacer par un autre aystriémes

caractéristiques.

16. IRREGULARITES ET REMEDES POSSIBLES
Pour rechercher des pannes et effectuer des rigarabrrespondantes, se référer au tableau codess

IRREGULARITES

CAUSES POSSI BLES

REMEDES POSSI BLES

L'installation
frigorifique ne se

La fiche de la machine est débranchée
la prise de courant.

dasérer correctement la fiche dans |
prise de courant.

met pas en route.

Le cordon d'alimentation est endommag
ou interrompu.

)& érifier le cordon et si nécessaire,
s'adresser a un technicien qualifie
pour le faire remplacer par un autrecor
don ayant les mémes caractéristiques.

L'interrupteur bipolaire de réseau est
débranché.

Insérer correctement l'interrupteur
bipolaire de réseau.

Il y a une interruption de courant sur le
tableau de commande.

Vérifier les commande et si
nécessaires' adresser a un technici
qualifié pour rétablir I'alimentation.

Le thermorégulateur n'est passur la
position correcte.

Régler le thermorégulateur comme |
ndiqué dans le chapitre n°13.

Le compresseur ne fonctionne pas.

Veérifier le casgeur et si
nécessaire, s'adresser a un technicjen
qualifié pour le faire remplacer par un
autre ayant les mémes
caractéristiques.

La température de la
machine n'est pas

Le thermorégulateurt n'est pas sur la
position correcte.

Régler le thermorégulateur comme
indiqué dans le chapitre n°13.

assez froide.

La machine est installée prét d'une sou
de chaleur.

&¢eplacer la machine de la source d
chaleur comme indiqué dans le
chapitre n°12.

La machine est placée a moins de 15 ¢
par rapport a d'autres obstacles.

nDéplacer la machine de la source ¢
chaleur comme indiqué dans le
chapitre n°12.

e

L'air ne circule pas a atravers les grilles
ventilation.

téerer les grilles de ventilation de ¢
qui les obstrue.

e

Le ci rcuit de réfrigération est interromp
ou le gaz manque.

S'adresser a un technicien qualifiépour
que la température du gazr.

La température de la
machine est trop
froide.

Le thermorégulat eurt n'est pas sur la
position correcte.

Régler le thermorégulateur comme
indiqué dans le chapitre n°13.

Il'y a de la glace sur
la parois du fond.

La porte reste ouverte longtemps ou la
température de le vitrine est trop basse

Vérifier la fermeture hermétique de |a
porte.

Augmenter les dégivrages
automatiques.

Effectuer un dégivrage manuel.
Réguler le thermorégulateur comme

indiqué dans le chapitre n°13.

Ily adel'eau surle
fond de la machine.

L’écoulement de I'eau de dégivrage est
bouché.

Vérifier 'absence d'impuretés sur
I'égoulttoir.
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L’éclairage ne
fonctionne pas.

La fiche de la machine est débranchée
la prise de courant.

datroduire correctement la fiche dan
la prise de courant.

Le cordon d'alimentation est endommag

¥ érifier les conditions du cordon. Si

ou interrompu. nécessaire, s'adresser a un technicjen
qualifié pour le faire remplacer par un
autre ayant les mémes
caractéristiques.
L'interrupteur bipolaire de réseau est | Insérer correctement l'interrupteur
débranché. bipolaire de réseau.
Il y a une interruption de courant sur leg Vérifier les commande et si
commandes. nécessaire, s'adresser a un
technicien qualifié pour rétablir
I'alimentation.
L'interrupteur de I'éclairage est éteint. Allumartérrupteur de I'éclairage.
Le I'éclairage est endommagé ou Vérifier I'état de I'éclairage. Si
interrompu. nécessaire, s'adresser a un technicjen
qualifié pour le faire remplacer par un
autreayant les mémes caractéristiques.
La température La sonde n’est pas calibrée. Calibrer la sonde 1.
indiquée sur le
display ne correspond
pas a celle réale.
Le thermorégulateur| Les valeurs établies ne sont pas correctes. E#etdueset du themorégulateuyr.
ne fonctionne pas
correctement.
Le couvercle est Le systéme qui supporte la Vérifier les conditions du systeme. $i
bloqué ou superstructure est nécessaire s'adresser a la maison
difficile a actionner |endommagé. constructrice ou au revendeur
(pour les autorisé pour le remplacer.
modéles avec
couvercle Les cordes en acier qui Vérifier I'état des cordes et leur
mobile). soutiennent la structure sont glissement régulier. Si nécessaire,
endommagées. s'adresser a la Maison constructrice
ou au revendeur pour les
Le chargement delectrovalve endommagée ou absenaerifier I'état de I'électrovalve.
l'eau ne fonctionned’'eau Vérifier I'alimentation de I'eau
pas
Alarme dA seL’eau mangue dans la cuve Charger I'eau dans la cuve (chapjtre
visualise 14)
Alarme EA se Parametres déréglés Effectuer RESET du
visualise thermorégulateur.
Contacter I'assistance technique
ATTENTION:

A es bruits de gargouillis et les souffles d'expaion, provenant du circuit de réfrigération, doivent
étre considérés comme normaux.

13 SERVICE APR
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On conseille d'interpeller la Maison constructreele revendeur autorisé qui procéderont
a une exécution rationnelle et optimale de n'ingqttelle opération de controle et
réparation grace a du personnel spécialisé et quip€ments spécifiques pour ces
interventions.

Quand on contacte le service Apres-vente, il faubenmuniquer toutes les données de la
plaquette d'identification (voir chapitre n° 5) et plus en détail:

* le type de panne;

* le modéle de la machine;

* le numéro de matricule de la machine;

* votre adresse;

e votre numéro de téléphone

17.SITUATIONS DE DANGER

L'utilisation correcte de la machine exclut toutaaion de danger pendant le fonctionnement,leogage et
I'entretien, en respectant évidemment les instinstcontenuedans cette notice.

AEn cas de danger imminent, débrancher l'interrupten général, débrancher la fiche
de la prise d'alimentation interbloquée par interrupteur et faire intervenir un technicien

gualifié de la Maison constructrice ou du revendeurautorisé.

Si on remarque une dispersion de courant relevabt@ntact avec les parties métalliques de la machi
débrancher l'interrupteur général, détacher lafibd la prise d'alimentation électrique interblagpar
interrupteur et faire intervenir un électricienldeMaison constructrice ou du revendeur autorise.

18 ELIMINATION DE LA MACHINE

La machine retenue complétement hors-service dekealiminée conformément aux normes
locales en vigueur pour I'élimination des déchadisistriels et spéciaux. De plus, il faudra

la rendre inutilisable en coupant le cordon d'afitaBon électrique, aprés I'avoir débranché.

3Sécurité pour I'élimination des déchets d’équi-pements électriques et électroniques
4(Directive DEEE 2002/96/CE)

Ne pas évacuer les matieres polluantes dans I'atmos  phere. Effectuer I'élimination dans le
respect des lois en vigueur en la matiere.

En référence a la Directive DEEE 2002/96/CE (déchets d’équipements électriques et électroniques),
l'utilisateur, lorsqu’il veut éliminer les appareils, doit les transporter vers des points de collecte
agréeés, ou les remettre encore installés au vendeur lors d’un nouvel achat.

Tous les appareils qui doivent étre éliminés conformément a la Directive DEEE 2002/96/CE, sont

marqués d’'un symbole spécial.

L’évacuation abusive des déchets d’équi-pements éle  ctriques et électroniques est passible
de sanctions conformément aux lois en vigueur dans le territoire ou l'infrac-tion a été
commise.

Les déchets des équipements électriques et électron iques peuvent contenir des substances
dangereuses avec des effets potentiellement nocifs sur 'envi-ronnement et sur la santé des
personnes. L’évacuation et I'élimina-tion doivent é tre faites de facon correcte.

19.COMMANDE DE PIECES DE RECHANGE

Demander et individualiser dans notre service Wdide catalogue des pieces de
rechange de la machine et le code de la piécesiitsign.
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En cas de commande, donner toujours les indicasioivantes:

- Numéro de matricule de la machine (a vérifierlaylaquette)

- Numéro de référence de la piece et code correlsmbn

- Quantité requise

- Année de fabrication de la machine

- Moyen d'expédition le plus approprié

- Adresse du client.

Les informations techniques contenues dans cetigergont indicatives. La Maison constructrice
se réserve le droit de les modifier & n‘importd quament et sans aucun préavis.
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1. EINLEITUNG

Die vorliegende Anleitung sollte vor Arbeiten amr&egelesen werden.

Die Anleitung wurde so entwickelt und aufgebauggsie ein schnelles und leichtes Nachschlagengioht)
Um das Ganze verstandlicher zu machen, sind fiasjbeghandelte Argument Abbildungen und/oder Tatelle
vorhanden.

Die Bedienungsanleitung ist in verschiedene Kapitgkrteilt. Jedes Kapitel enthalt eines der Therdenim
Index angegeben sind.

Nachstehende Zeichen, die Sie innerhalb des MafindkEn werden, haben folgende

Bedeutung:

AACHUNG!

Unfallschutzvorschriften fur den Bediener

@

i HINWEIS:

Das Gerat und/oder seinen Bestandteile konnen &egtiwerden

VORSICHT:
zusatzliche Hinweise bezuglich des laufenden Vaggan

ANMERKU NG:
allgemeine Angaben

2. ALLGEMEINE HINWEISE

Die vorliegende Anleitung wendet sich an den Eigerdr und/oder Benutzer des Gerats und an das Rersol
das fur die Verschiebung, die Installation, die iBadng, die Instandhaltung und den Abbruch des t&era
zustandig ist.

Sie liefert vereinzelte Informationen und Anweisengiber:

» die technischen Merkmale des Geréts

 den vorgesehenen Einsatz des Geréts

* die Verschiebung und die Installation des Gerats

* die Instandhaltung und den Abbruch des Gerats

Die vorliegende Anleitung ist als ein Bestandt@iles Gerats fur professionellen Gebrauch zu betacdind
kann als solche nie ein Ersatz fur die geeignetgbAdung und die Erfahrung des Benutzers sein.

Der Hersteller erinnert den Kunden bzw. den Benules Geréts daran, dass er die Pflicht hat, siatieafur
Arbeitsplatz und Hygiene gliltige Gesetzgebung #ieha

Da die Anleitung ein Bestandteil des Geréts istssrgie bis zu seinem Abbruch fur zuklnftiges Nadagen
aufbewahrt werden. Die vorliegende Anleitung spieden Stand der Technik so wie im Augenblick des
Vertriebs des Gerats wieder und kann daher infolge Anderungen aufgrund neuer Erfahrungen nicht als
ungeeignet betrachtet werden. Der Hersteller besigh das Recht vor, am Gerat und an der Anleitung
Anderungenanzubringen, er ist dadurch aber niaipfiehtet, friher hergestellte Gerate und/oder
Anleitungen zu aktualisieren, steht aber zur Varfigy dem Kunden die eventuell gewiinschten, weiteren
Auskinfte zu liefern und wird eventuelle Vorschlafje eine Verbesserung der vorliegenden Anleitung
bestimmt in Betracht ziehen. Im Falle eines We#ekaufs des Geréts wird der Kunde gebeten, dentéllers
die Adresse des neuen Eigentiimers zu geben.
Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fur Persené&rer- und Sachschaden aufgrund von:

a) unsachgemaliem Gebrauch des Geréts oder Gebrasbhdtit ausgebildetes Personal

b) Gebrauch, der nicht in Ubereinstimmung mit den gisehen nationalen Normen ist

c) unkorrekter Installation

d) Defekten der elektrischen Versorgung

e) mangelnder Reinigung und Instandhaltung

f) unberechtigten Anderungen oder Eingriffen
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g) Benutzung von Nicht-Originalersatzteilen oder vaisdzteilen, die fur das jeweilige Modell
nicht vorgesehen sind

h) ganzer oder teilweiser Nichtbeachtung der Anweisurig diesem Handbuch

i) aulRergewohnlichen Ereignissen.

3. ALLGEMEINE VORSICHTSMARNAHMEN

» Das Gerét vor allem in Gegenwart von Kindernunieewacht lassen.

* Die in der Wanne des Gerats enthaltene Fllsgigkait einnehmen, obgleich sie ungiftig ist.

* Nur bereitErkaltungNahrungsmittel in das Gerat geben.

» Aufgrund der Konservierung von Nahrungsmitteln huhem Wassergehalt kann sich Kondenswasser bilden
was den korrekten Betrieb des Gerats jedoch niebinkrachtigt.

» Den Hauptschalter vor der Durchfliihrung von Ardgreiwie Installation,Reinigung, Instandhaltung und
Reparatur abschalten und den Stecker aus der Séchkdsse ziehen, die mit Schalter verblockt ist.

4. GARANTIEVORSCHRIFTEN

Die Kriterien, nach denen das Geréat garantiert vaid:

* die Garantiedauer betragt ein Jahr (mit 1 Jaid $P aufeinanderfolgende Monate ab Kaufdatum gainei
* nicht durch Garantie gedeckt sind die elektrischied elektronischen Teile und jene Bestandteite(@erats,
die aufgrund ihrer Art und Weise und ihres Einsat¢erschlechterung oder Abnltzung ausgesetzt sind;

« die Garantie wird unguiltig, falls das Gerat olmehaltung der im vorliegenden Handbuch enthaltenen
Vorschriften verwendet wird;

* die Garantie wird unguiltig, falls der Kunde selbder durch Dritte, die vom Hersteller oder dertodsierten
Handler nicht berechtigt wurden, Anderungen odeyaRaturversuche am Gerét durchfiihrt oder durchfiihre
l&sst;

« fir jeden Rechtsstreit wird ausschlief3lich das¢bévon Padua zustandig sein.

5. KENNSCHILD

Das Kennschild, das alle Daten enthélt, die fle édentifizierung des Gerats notwendig sind, istanStelle
angebracht, die in Abbildung Nr. 2 vom Pfeil andsgyeist.
Die angegebenen Daten sind:

» Kenndaten des Herstellers;

* Modell des Gerats;

» Seriennummer;

 Baujahr;

» CE-Konformitatsklasse;

* Klimaklasse des Gerats;

* technische Daten.

Wenn ein Eingriff beantragt wird, missen die Dateih dem Kennschild mitgeteilt werden. Das in der
Abbildung gezeigte Schild dient nur als Beispiel.
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1 Name der Herstellerfirma

2 Adresse der Herstellerfirma
3 Geratetyp

4 Fabrikationshummer

5 Geratemodell osaatao
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6. EINSATZ

Die Mobel fur das Gaststattenwesen dienen zur Aligsg und taglichen Aufbewahrung von Nahrungsrimitte
fur den sofortigen Verbrauch in offentlichen Lokalevie Hotels,Restaurants, Gaststatten, Pizzerias,
Feinkostgeschafte und Supermarkte..

AEin Gebrauch fur andere Zwecke ist unzulassig,rdéareden Benutzer des Geréts und seine dauerhafte
Funktionstiichtigkeit schadlich sein kann.

7. BESCHREIBUNG DES GERATS

Die Mobel fur das Gaststattenwesen bestehen im itleten aus:

o Struktur des Geréats und des Untergestells aukieldem, Modelle “DROP-IN" Untergestells aus
Edelstahlblech;

* Innenwanne aus rostfreiem, satiniertem Stahl &I, isoliert mit geschaumten Polyurethanharzen;

» obere Haube aus Polycarbonat oder gehartetem Kaliaplett mit Innenbeleuchtung mit Schalter;

« Griff fur das Offnen und SchlieRen der Haubdsfalcht fest;

« statische Kuhlung mit beltftetem Verflissiger Wwerdampfer aus Kupferschlange;

* hermetische Verflussigungseinheit und Luftvedigsing mit elektronischem

*Temperaturregler fur die automatische Kontrolle Temperatur;

 Abflusssystem fiir das Kondenswasser;

* Rollen am Untergestell des Gerats, modelle "DRE&Pausgeschlossen;

* Bedienfeld.

DROP-IN = Einbaugerat.
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8. VORBEUGUNGSMARNAHMEN GEGEN RISIKEN FUR DIE SICHERHE IT UND

DIE GESUNDHEIT

Planung und Konstruktion des Gerats sind vom Hégstenter genauester Berlcksichtigung der Ergalenis
einer vorherigen, genauen Analyse der Risiken igiSHCHERHEIT und die GESUNDHEIT, die mit dem
Gebrauch des Gerats zusammenhangen, durchgefihntdemvbDie am Gerat installierten
Schutzvorrichtungen und MalBnahmen stellen daherEdgebnisse dar, die erhalten wurden, um den
Sicherheitsanforderungen der jeweiligen EWG-Riokgh zu entsprechen.

Uber diese Schutzvorrichtungen und MaRnahmen wenggrfolgend Auskiinfte und Erlauterungen geligfert
so dass der Benutzer des Gerats seine Arbeitlsersicge moglich ausfiihren kann..

8.1Verhutungsmalnahmen gegen Risiken mechanischen Ursimgs

Das Gerat ist mit Schutzvorrichtungen ausgestatiet, einen zufélligen Kontakt mit Bewegungsteilen
verhindern. Insbesondere

* Modelle "DROP-IN" ausgeschlossen, das Geréat isérdchwenkrollen ausgestattet,

von denen 2 eine Pedalbremse haben. Das Gerattalsil sind bedarf keiner Ful3bodenverankerung
(StolR3gefahr).

8.2VerhutungsmalRnahmen gegen Risiken elektrischen Urspngs

Gegen die Gefahr durch direkte oder indirekte Kkietsind die Verhitungsmal3ihahmen angewendet worden
die von Richtlinie 73/23/EWG und der Norm EN 6038&%gesehen sind; es sind alle vorgesehenen Tes
durchgefuhrt worden, wie durch die unter B anlietgee@E-Koformitatserklarung bescheinigt wird. Wehiar
sind die Tests durchgefuhrt worden, welche die risden Vorschriften fir die Durchfihrung der EWG-
Richtlinie fir Elektromagnetische VertraglichkeMdrm 89/336) vorsehen. Insbesondere:

* Alle Bestandteile sind von ihren Herstellerfirmgarantiert (auf jedem Teil ist dasKennzeichen aragght).

* Die elektrischen Apparaturen und alle anderekteéehen Teile sind in geschlossene Abteile eiagébso
dass jeder DIREKTE Kontakt mit Teilen, die sich emSpannung befinden, verhindert wird. Auf der
Schutzplatte der Schalttafel ist das Signal "Streiaigr” angebracht:

Zum Schutz gegen INDIREKTE Kontakte sind alle Mietalssen mit einem speziellen Leiter geerdet. Durch
die Stecker-Steckdose-Verbindung muss dieser Legerelektrischen Durchgang zwischen Maschine und
Haupterdungsanlage gewahrleisten;

Eignung und Effizienz der Hauptanlage und der Zsggiaraturen, die fur eine

Unterbrechung der Stromversorgung im Falle von Kiefe notwendig sind, gehenvoll und ganz zu Lasten
des Benutzers des Geréts.

51 CT6890000Rev.00 09/14



Es wird daran erinnert, dass die mit Schalter waltie Steckdose auf einer H6he von ca.130 cm aleriBod
und so angeordnet werden muss, dass sie keinearSodlér Beschadigungen ausgesetzt ist. Ein Kodgskt
Kabels mit dem Wannenrand ist zu vermeiden.

8.3Malnahmen fir die hygiene

Die obere Haube aus Polycarbonat oder gehértetas V@irde als Staub- und Spuckschutz geméaf der Norn
EN 60335 geplant und hergestellt.

Elemente oder Geréateteile, die mit den Nahrungsemitin Berihrung kommen bzw. Die sich in der
sogenannten NAHRUNGSMITTELZONE befinden, sind adslEtahl..

VerhutungsmalRnahmen gegen risiken aufgrund von getiéch
Es kann bestatigt werden, dass das Gerat keingganahmen oder schadlichen Gerausche verursacht.

9. SIGNALE UND SYMBOLE
Die Sicherheitssignale weisen den Bediener auftee#ia Gefahren hin, so dass er sich flr seine St
dagegen schutzen kann.

A STROMGEFAHR!

Die Farben und die Schriften auf Signalen und Syerbanissen in einwandfreiem Zustand sein. Falls
infolge einer Kontrolle Verschlechterungen festghistverden, ist eine Kopie beim Hersteller odemde
autorisierten Handler anzufordern, so dass daghechterte Signal oder Symbol ausgewechselt

werden kann.

Die am Temperaturregler vorhandenen Symbole sinKapitel beschrieben, das sich auf dessen Bedienunc
bezieht.

10. BEFORDERUNG, VERSCHIEBUNG UND LAGERUNG

Das Gerat ist in einem Karton verpackt, auf dem ISymund Hinweise fur seine
Verschiebung angebracht sind. Es wurde dann auéttBabngebracht und mit Hilfe eines geeigneten
Gabelstaplers in einen Container oder Wagon geladen

n Das Gerat muss immer mit grof3ter Achtung und \ébtsrerschoben werden.

A Was die Lagerung des Geréts betrifft, so sindkgoe, belliftete Rdume zu verwenden und das Gera
muss mit einer Plane geschitzt werden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur Schadeéie, durch schlecht ausgefuhrte Arbeiten verursacht
werden.

10.1 Abladeverfahren des Geréts mit Hilfe eines Gadistaplers

1. Schritt: das noch verpackte Gerét sehr vorgiardm Lastwagen abladen

2. Schritt: das Gerat behutsam am Boden ablegen

3. Schritt: die Verpackung abnehmen und das Geitadlem Gabelstapler vorsichtig heben, so das diettiea
darunter entfernt werden kann

52 CT6890000Rev.00 09/14



4. Schritt: das Gerat behutsam auf eine ebene este Flache stellen, die sich mdglichst in der Ndée
endgultigen Installationsortes befindet..

11. VORBEREITUNG DER RAUME UND INSTALLATION DES GE RATS

Der Installationsraum des Gerats sowie die verseimen vorhandenen Anlagen mussen den oOrtlich galtig
technischen Vorschriften und Spezifikationen ergspen.

Das Gerat unter Einhaltung der technisch-gesurateih VVorschriften an einem trockenen und gut thetén
Ort aufstellen. Insbesondere:

« Das Gerat moglichst nicht in der Nahe von Warnetign (Heizkorper, Ofen, Herde,usw.) oder im Luézu
aufstellen. Sollte dies nicht méglich sein, sindjémde minimale

FreirAume zu halten: 50 cm von Kohle- oder Petrolaachern, und 50 cm von elektrischen und/oder
Gaskochern und 30 cm von der Wand.

* Um zu vermeiden, dass Nahrungsmittel verderbemén, sollte das Gerét keinen direkten Sonnenstiahl
ausgesetzt werden.

» Die Beliftungséffnungen des Geréts nicht zudeabeer verstopfen.Das Gerat sorgfaltig auspacketgnm
der Hauptkarton, dann das gesamte Schutzmaterigledpackung entfernt wird.

Das Gerat bei der Entfernung der Verpackung aueseinversehrtheit kontrollieren und dem Hersteller
oder dem autorisierten Handler innerhalb von 48 & ab Erhalt der Ware eventuelle Schaden melden.

Fir die Installation des Gerats, die Angaben auf 8ennschild und die Gesamtabmessungen beruclgechti
(siehe Kapitel Nr. 5 und 6).

Fur die Bedienung und Instandhaltung des Geratss mirs Freiraum von ca. 50 cm um das Gerat herum
gelassen werden.

A Die Benutzung des Gerats an Orten, wo effektiv &siphs- oder Brandgefahr aufgrund des
Vorhandenseins oder der Entwicklung von explosivater entziindbaren Pulvern, Gasen oder
Mischungen besteht, ist absolut verboten.

n Das Verpackungsmaterial muss nach den ortlich ggiitiGesetzen fur Industrie- und Sondermull
entsorgt werden.

Siehe anlage "A" fur die installation der modelRROP-IN"
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12. INBETRIEBSETZUNG, BEDIENUNG UND EINSTELLUNG
Um optimale Leistungen von der Kihltheke zu ermalieiissen folgende Bedingungen vorhanden sein:
» Umgebungstemperatur = 25°C
* Relative Feuchtigkeit = 60%

Um optimale Leistungen von der Kihltheke zu ermalieiissen folgende Bedingungen vorhanden
sein:

» Umgebungstemperatur = 25°C

* Relative Feuchtigkeit = 60%

Vor der Inbetriebsetzung des Gerats sind folgenul@edsungen zu beachten:

1 Prifen, ob die Anlage und die elektrischen Ansstgimit den ortlich gultigenVorschriften Gbereimstien.

2 Prifen, ob die Spannungsaufnahme des Gerats eaufkeinnschild angegeben, mit der Linienspannung in
der benutzten Steckdose Ubereinstimmt, anderrdafis

elektrischen Anschluss nicht durchfihren, sondezn Hersteller bzw. den autorisierten Handler zueRat
ziehen.

3 Die korrekte Erdung des Gerats Uberprifen und rkOigren, ob ein zweipoliger Netzschalter mit
Differential zur Verfigung steht.

4 Falls Versorgungssteckdose und Versorgungsstet&et vom gleichen Typ sind, muss die Steckdose von
einem Fachtechniker ausgewechselt werden. Keine

Verlangerungen oder Adapter verwenden. Das Kabelden Versorgungsstecker missen nach der Installati
leicht zuganglich sein. Sollten sie VerschleiReegobngen oder Schaden aufweisen, mussen sie
unverzuglich von einem Fachtechniker ausgewechaztien.

5. Prufen, ob das Bedienfeld und das SchutzglaBeleuchtung korrekt befestigt sind.

6 Modelle mit Rollen: sicherstellen, dass zwei deli&h durch ihre Feststellvorrichtungen blockienids

7 Modelle mit Zubehorteilen: alle Zubehorteile wig den folgenden Abbildungengezeigt einbauen:

1. Halterungen fir Feinkostbehalter
2. Feinkostbehalter aus Edelstahl

3. Boden aus Edelstahl

o

il Fiir cine optimale Konservierung, die Feinkostlieh&icht bis zum Rand fillen, sondern mindestgns
cm bis zum Rand frei lassen.
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Montage der Seitentiiren und Umfang

Die Nummerierung der Teile beachten und die Marewstén in der Reihenfolge unten
1 Die verzinkten Halterungen (Nr. 4) mit Schrauberden vorgelochten Bohrungen
der Holzseiten befestigen;

2 Die verzinkten Halterungen mit AluminiumhalteruiiNy.3) zudecken;

3 Die Holzwinkel (Nr. 5) auf den Halterungen beifgsi;

4 Die Marmorleisten (Nr. 2) mit Hilfe von Befestiggsblechteilen (Nr.1) an den
Holzwinkeln einflgen.

13. Manuelles abtauen des gerats

Das Bedienfeld befindet sich am Untergestell und émélt folgende Schaltvorrichtungen:

A Elektronischer Temperaturregler: fur die Einsteti der Gerattemperatur und das Ein- und Ausschdke
Kihlanlage und der Beleuchtung (fur den Gebrauch Tamperaturreglers wird auf die nachfolgenden
Anweisungen verwiesen). Es wird empfohlen, die Behiung nur wahrend der effektiven Bedienung
einzuschalten.

B Hauptschalter: fur das Ein- und Ausschalten teteschen Anlage.
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HAUFIGE ANPASSUNGEN

Aenderung der inneren Haupttemperatur (set point)

1. Durch Betaetigung der SET Taste wird die Haumperatur geandert

2. Danach die gewuenschte Temperatur mit den kidffeilen einstellenA ¥
3. Set erneut druecken

Manuelle Abtaugung
1. Die DEF Taste (rechts unten) druecken

Aenderung der automatische Abtaugung (In Stundenesdinuten)

1. Die Prg Taste fuer 5 Sekunden druecken

2. Mit den kleinen Pfeilen die Parameter durchirebis wann die Parameter dl (Zeitabstand zwisaen
Abtaugungen) Oder Dpl (Dauek) ¥V

3. Die Set Taste druecken, um den eingestelltert Yiesehen

4. Die Tasten benutzen, um den Wert zu veraendlé¥n

5. Die Set Taste druecken

6. Prg fuer 5 Sekunden druecken, um den neuehaVdrestaetigen

Wiederefuehrung der Defaultparameter

1. Die Spannungsversorgung des Geraets abtrennen

2. Die Prg Taste druecken

3. Die Prg Taste gedrueckt behalten, die Spannengsrgung wieder anschliessen und einige Sekunder
abwarten bis wann das Zeichen bn0 erscheint

4. Durch die Pfeilen die Parameter auf dem Disglarchstreifen bis wann das Zeichnen bnX erscheiXt’
bezieht sich auf das MoebeltyV

4. Die Set Taste druecken
Die Gebrauchsanwesiungen des Reglers sind in derddeungsanleitung erhaelticih

13.1 Einstellen der Temperatur

Fur einen einwandfreien Betrieb der Maschine umal&$ bessere Konservierung von Futtermitteln, wird
empfohlen, die "Sollwert" der Steuerung bis +2 ° C.

Reinigung des Instruments.

Zur Reinigung des Geréates nicht nutzen Ethylalkolkkohlenwasserstoffen (Benzin), Ammoniak und Ddgva
Und 'ratsam, neutrale Reinigungsmittel und Wasseserwenden.

14.HYGIENE UND REINIGUNG

A Vor der Durchfiihrung von Reinigungsarbeiten, dektebnischen
Temperaturregler ausschalten, den Hauptschaltehalbsn und den
Stecker aus der mit Schalter verblockten Versorgstegkdose ziehen.

Taglich

* Alle Gerateteile mit einem Tuch reinigen, dasanwarmem Wasser und neutralem Reinigungsmittelhieu
gemacht wurde; auf keinen Fall abschleifende Madtir Reinigungsmittel verwenden, welche die Anlage
innen oder aul3en, insbesondere die Teile aus @asRwlycarbonat, beschadigen kénnten;

* nachspilen und mit einem weichen Tuch trocknen.

 FUr einen korrekten Betrieb und eine wirksame Mé&iibertragung muss die Wanne sauber gehalten werdel
Weiterhin ist eine periodische Entkalkung mit waksen, aber NICHT korrosiven Produkten wichtig,
wenn nicht aufbereitetes Wasser benutzt wird.
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* Om de sensor met niet corrosieve antilimestorstanties schoon te maken

Alle 15 Tage

* Reinigen Sie den Kondensator der Kaltemaschine Hilte einer Birste oder einem Staubsauger
(Um den Kihler zu reinigen, entfernen Sie das ver@itter auf Holz).

Im Falle langeren Stillstandes

* den elektronischen Temperaturregler ausschalten;

 den Hauptschalter abschalten;

 den Stecker aus der mit Schalter verblockten dfgrsigssteckdose ziehen;

« alle Nahrungsmittel herausnehmen;

» das Gerat mit Hilfe desinfizierender und neutrdeodukte sorgfaltig reinigen, um es vor Verrosgn
schitzen (siehe die Kapitel Nr. 14 - 15);

* die TUren des Gerats geoffnet lassen, um dieuBdd’on Schimmel, schlechtem Geruch und von Oxadat
zu verhindern;

* die Anlage zudecken, um Staubansammlungen zuerdem.

15.INSTANDHALTUNG UND KONTROLLEN

A Vor der Durchfihrung von Instandhaltungsarbeitdan elektronischen Temperaturregler und den
Hauptschalter ausschalten und den Stecker aus deBahalter verblockten Versorgungssteckdose
Ziehen..

Taglich
e Standig prifen, ob das Versorgungskabel unbesdhiéttiigm gegenteiligen Fall mit einem anderen Kabe
mit gleichen Merkmalen auswechseln..

16.STORUNGEN UND MOGLICHE ABHILFEN
Fur die Fehlersuche und die jeweiligen Reparatisteawf die hier folgende Tabelle Bezug zu nehmen.

STORUNG MOGLICHE URSACHE MOGLICHE ABHILFE

Die Kalteanlagq Stecker des Gerats sitzt nicht Stecker richtig in die

startet nicht. in der Versorgungsst eckdose. Versorgungsst eckdose stecken.
Versor gungskabel beschadigt Kabel dberprifen. Gegebenenf als
oder unt erbrochen. einem Fachtechniker mit einemander

en Kabel mit glei chen Merkmal
auswechseln lassen.

Zwei poliger Netzschalter Zweipoligen Netzschalter karr

ausgeschaltet. ekteinschalten.

Stromunt erbrechung im Bedienfeld uUber prufen.

Bedienfeld. Gegebenenfalls einen  Fachtechnike
Rate ziehen, um die Unterbrechung
beheben.

Temperaturregler nicht in Temperatur regler wie in  Kapit

korrekter Stellung. Nr.13 angegeben einstellen.

Verdichter funktioniert nicht. Verdichter (peifen.

Gegebenenf alls von einem
Fachtechniker mit einem ander|en
Verdichter mit gleichen Merkmalen
auswechseln lassen.
Die Temperatur de Temperatur regler nicht in KorrekteFemperatur regler wie in Kapitel Nr.13
Gerats ist zu hoch. | Stellung. angegeben einstellen.
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Gerat ist inder Nahe einer
Warmequelle installiert.

Gerat wie in Kapitel Nr.12
angegeben von der Warmequel le
entfernen.

Der Abstand zwi schen Gerat
und ander en Hindernissen
betragt weniger als 15 cm.

Das Gerat fernvon anderen
Hindernissen aufstellen, wim Kapitel
Nr .12 angegeben.

Beluftungsschl it ze verstopft,
daher keine Beliftung.

Verstopfungen an den
Bellft ungsschl it zen ent fernen.

Unterbrechung im
Kaltekreislauf oder Gas fehlt.

Fachtechniker zu Rate ziehen, un
prufen, ob die
Gasausdehnungs temperatur den

Angaben.

Die Temperatur de
Gerats ist zu niedrig.

Semperatur nicht in Korrekt

Stellung.

regler

efemperatur regler wie in Kapitel Nr.]
angegeben einstellen.

Zu viel Eis an demDie Tuer bleibt zu lange geoeffnet odeleberpruefen, dass die Tu
Rueckwand die Temperatur des Geraets ist zu niedrigichtgesclossen ist.
Die Anzhal der automatischyg
Abtaugungen erhoehen.
Eine mauelle Abtaugung durchfuehren
Den Regler wieder einstellen. (s. Kap
13).
Vorhandens@  von|Der Ablauf des Abtauwassers Die Abtropfvorrichtung auf
Wasser auf ist verstopft. Fremdkorper Uberprufen.
dem Boden de
Kihltheke.
Die Bel euchtun(Stecker des Gerats sitzt nicht Stecker richtig in die
funktioniert in der Versorgungsst eckdose. Versorgungsst eckdose stecken.
nicht. Versorgungskabel beschadigt Kabel (berpriufen. Gegebenenf all s
oder unterbrochen. einem Fachtechniker mit ei neman
en Kabel mit gleichen Merkm al
auswechseln lassen.
Zweipoliger Netzschalter Zweipoligen  Netzschalter korre
Ausgeschaltet. einschalten.
Stromunt erbrechung im Bedienfeld Uberprufen.
Bedienfeld. Gegebenenf alls einen Fachtechni ke

Rate ziehen, um die
Unterbrechung zu beheben.

Der Schalter der Beleucht ung
oder der Bellftung istausgeschaltet.

Den Schalter der Beleuchtung ode
Bellftung einschalten.

Die Beleuchtung ist beschaedigt.

Den Zustand
uberpruefen.

der leughtung

Die Temperatur au

fDen Fuehler ist nicht kalibriert.

Den Fuehler lilikéeren.

Befuellen des Wasse

dem Display

entspricht nicht der

wirklichen

Temperatur.

Der Regler Die Parameter sind falsch eingestellt. Den Regleder einstellen.
funktioniert nicht.

Das automatischéie Elektroklappe ist beschaedigt oder B Elektroklappe ueberpruefen.

riehlt Wasser in der Wanne.

funktioniert nicht.

Den Wasserstand ueberpreufen.
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Aktiveirung des Es fehlt Wasser in der Wanne. Wasser in der Wacimaesten.
Alarms d’A.
Aktivierung deg Die Parameter sind nicht abgeglichen Den Regledavieinstellen.
Alarms EA. Den Kundendienst anrufen.

VORSICHT ﬁ

om de badkuip te werken correct het van water mdavorden opgevuld tot het overschrijden van de

niveausensor

TECHNISCHER KUNDENDIENST

Es wird empfohlen, die Herstellerfirma oder deroasterten Handler zu Rate zu ziehen.

Sie werden durch Fachpersonal und mit dazu entWekeAusristungen fur die beste und rationellste
Durchfuihrung jeder Revisions- und Reparaturarlmegen.

Dem technischen Kundendienst mussen immer die Dateauf dem Kennschild mitgeteilt werden (siehe
Kapitel Nr. 5), und insbesondere:

* der Defekt;

» das Modell des Gerits;

* die Seriennummer des Gerats;

* lhre Adresse;

* lhre Telefonnummer.

)

17.NOTLAGEN

Ein korrekter Gebrauch des Geréts schlie3t auss a&hrend des Betriebs, der Reinigung und der
Instandhaltung Notlagen auftreten kénnen, unter Bedingung, dass die im vorliegenden Handbuch
enthaltenen Anweisungen eingehalten werden..

A Falls Gefahr droht, den Hauptschalter ausschaliem, Stecker aus der mit Schalter verblockten
Versorgungssteckdose ziehen und einen FachtechiglseHerstellers oder des autorisierten Handlers zu
Rate ziehen..

Sollte eine Stromdispersion vorhanden sein, waantakt mit Metallteilen des Geréts zu bemerkendsn
Hauptschalter ausschalten, den Stecker aus d&amdalter verblockten

Versorgungssteckdose ziehen und einen FachtechidseHerstellers oder des autorisierten HandlelRata
ziehen..

18.ABBRUCH DES GERATS

Wenn das Geréat nicht mehr betriebsfahig ist, massaeh den 6rtlich giltigen Vorschriften fur dietgorgung
von Industrie- und Sondermdll entsorgt werden. Wraih muss es unbrauchbar gemacht werden, indem da
Versorgungskabel nach Abtrennen zerschnitten wird.

5Sicherheit bei der Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
6(WEEE-Richtlinie 2002/ 96/EG)
(S ——
Umweltschadliche Stoffe dirfen nicht in die Umwelt gelangen. Die Entsorgung in Einklang mit
den geltenden gesetzlichen Bestimmungen vornehmen.
Gemal’ der WEEE-Richtlinie 2002/96/EG (Elektround Elektronik-Altgeréte) muss der Betreiber bei
der endgultigen Aul3erbetriebnahme die Gerate bei den hierflr vorgesehenen Riicknahmestellen
abgeben oder im Moment des Erwerbs neuer Geréate unzerlegt an den Verkéaufer zurtickgeben.

Alle Gerate, die in Einklang mit der WEEE-Richtli-nie 2002/96/EG entsorgt werden missen, missen
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mit dem entsprechenden Symbol gekennzeichnet sein.

Die gesetzwidrige Beseitigung von Elektround Elektr onik-Altgeraten zieht Sanktionen nach
Mal3gabe der gesetzlichen Bestimmungen in dem Mitgli  edstaat nach sich, in dem die
Zuwiderhandlung begangen wurde. Elektro- und Elektr onik-Altgerate kbnnen gefahrliche
Stoffe enthalten, die schadlich fur die Gesundheit der Personen und fur die Umwelt sein
konnen. Daher missen sie unbedingt vorschriftsmaRig entsorgt werden.

19BESTELLUNG VON ERSATZTEILEN

Die Explosionszeichnung der Maschine bei unseremdkndienst anfordern und den Code des zu ersetzende
Teils ermitteln.

In Bestellungen immer folgendes angeben:

- Seriennummer des Geréts (auf dem Kennschild exjes
- Referenznummer des Teils und jeweiliger Code

- Gewulnschte Menge

- Baujahr des Gerats

- Geeignetstes Speditionsmittel

- Adresse des Auftraggebers.

Die technischen Angaben in diesem Handbuch diengnals Hinweis. Der Hersteller behdlt es sich vor,
jederzeit und ohne vorherige Benachrichtigung Andgen anzubringen.
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1. INTRODUCCION

Se aconseja leer este manual de instrucciones@dmefgectuar cualquier operacion en la maquina.

Este manual de instrucciones fué creado y estaaducon la finalidad de permitir una consultacidpida y
facil. Para cada argumenteo tratado, se han adpidibujos y tablas para facilitar la comprension.

El manual de instrucciones esta subdividido enogacapitulos. Cada capitulo contiene argumentosgida
indicados en el indice.

Al interior del manual encontraran indicaciones gunetizaran los siguientes significados:

AATENCION!
Norma santi-infortunios para el operador

QADVERTENCIA:
se iuede crear un dano a la maquina y/o a susor@nies

PRECAUCION:
ulteriores noticias concernientes a la operaciooueso

NOTA:

indicaciones generales

2. ADVERTENCIAS GENERALES

Este manual de instrucciones esta dedicado al giesjw/usuario de la maquina, al personal subaltern

encargado del desplazamiento, instalacion, utiimacontrol, manutencién, demolicién, etc.

El manual contiene informaciones detalladas eunsiones referentes a:

* las caracteristicas técnicas de la maquina

* utilizacion prevista de la maquina

* el desplazamiento y la instalacion de la maquina

* la manutencion y la demolicion de la maquina

Este manual esta considerado parte integrante alendguina destinada para uso profesional, y, pmrres

podra nunca substituir una adecuada preparacigperiencia del usuario.

El fabricante desea recordar a los estimados @kegtie utilizan la maquina, la obligacion de oleserlas

leyes vigentes acerca de los lugares de trabagienk.

Este manual debe considerarse parte de la maqupa Yo tanto, debe ser conservado para consiultasas

hasta cuando la maquina sera desmantelada.

Este manual representa el estado de la técnicstddaedel arte) que existe al momento de la coale@tion

de la maquina y no puede ser considerado inadeadetnido a sucesivas actualizaciones en base a fiwueve

experiencias.

El fabricante se reserva el derecho, en caso mameda actualizar la maquina y el manual de isti@n sin

gue esto conlleve su obligacion a actualizar mapuyilo manuales producidos anteriormente.Sin erabatg

fabricante esta dispuesto a dar todas las infoonasinecesarias al usuario que las requiere yaaéeagcibir

sugerencia para mejorar el presente manual.

El fabricante ruega a los estimados clientes (issiaren el caso de traspaso de la maquina, sdaalaeccion

del nuevo propietario.

El fabricante declina toda responsabilidad por faas dafios causados a personas, animales 0 coOSe

derivados por:

0) uso incorrecto de la maquina o su utilizacion perspnal que no tiene ninguna instruccion para usar
maquinas de tipo profesional

B) uso contrario a la normativa nacional especifica

X) instalacion incorrecta

0) defectos de alimentacion eléctrica

€) falta de limpieza y mantenimiento previsto

@ modificaciones y operaciones no autorizadas
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y) utilizacién de piezas de repuesto no originales especificas para el modelo
n) inobservancia total o parcial de las instrucciahegste manual
1) acontecimientos excepcionales.

3. PRECAUCIONES GENERALES

* No dejar la maquina sin vigilancia sobre todonzigaexiste la presencia de nifios.

* No ingerir el liquido, aunque sea toxico, cordengn el tanque de la maquina..

* Introducir en la maquina solo productos alimeasig/a frio.

» La conservacion de productos alimenticios coralim contenido de agua puede provocar la formaden
condensacion: esto no compromete el correcto fuaaanen to de la maquina.

A- Antes de efectuar cualquier tipo de operacionindealacion, limpieza,mantenimiento y reparacion,
desconectar el interruptor general y quitar el afeelde alimentacion eléctrica interbloqueada con
interruptores.

4. NORMAS DE GARANTIA

Los criterios para definir la garantia de la maguestan descriptos a continuacion:

* la maquina esta garantizada por un afio (por lsafioonsideran 12 meses consecutivos de la fecha d
compra);

* la garantia no cubre las partes eléctricas drélg@cas y los componentes de la maquina que garaleza o
destinacion son destinados a deterioracién o desgas

* la garanzia pierde su valor cuando la maquinaevigilizada no respetando las prescripcionesqogene el
presente manual;

* la garantia pierde su valor cuando el Clientpahiga a su cargo o por medio de terceros no aattwszpor el
fabricante o por el vendedor autorizado o, desmpmtadificar o tratar de reparar la maquina;

* por cualquier controversia la sentencia estagoodel Tribunal de Padova.

5. PLACA DE IDENTIFICACION

La placa de identificacion, contiene todos los slatecesarios para la identificacion de la maqusi# ubicada
donde lo indica la flecha en la figura n° 2.

Los datos que contiene son los siguientes:

» datos identificativos del fabricante;
» modelo de la maquina;

* numero de matricula;

« afio de construccion;

» marca CE de conformidad;

* clase climéatica de la maquina;

» datos técnicos.

Los datos contenidos en la placa de identificaciéberan ser comunicados por cualquier pedido de
intervencion. La placa sefialada en la figura sapnétara a solo titulo de ejempilo.

63 CT6890000Rev.00 09/14



JG
<
TPO ALIOLLY/G  <— |

1D.02C90595000
VIODJEERSPA LY

FREONTYPE R 404a | 260W
FREON WEIGHT = 0.25Kg | 220-240V
LAMPS NONE 50 Hz
WEIGHT 78Kg CLASS 3H

2

ﬂj@g

APPARECCHIO CONFORME ALLA DIRETTIVA CEE89/336
‘SULLA COMPATIBILITA' ELETTROMAGNETICA.

Legenda i
1- nombre del fabricante
2- direccion del fabricante

3- tipo de macchina
4- n° de matricula
5- modelo de maquina

yjn

ce€

TIPO ALJOLLY/G
1D.02 90595000
T —

6. DESTINACION DE USO

Los muebles refrigeradores para el suministro daid@ CALIFORNIA LINE estan destina dos para la
exposicion y la conservacion de bebidas destinablesnsumo y venta en los comercios publicos como
hoteles, restaurantes, posadas, pizzerias, gasifas, supermercados.

A Eventuales usos para finalidades distintas no gstémitidos ya que pueden considerarse peligrosos
para la utilizacion de la maquina y para la buemeservacion de la misma.

7. DESCRIPCION DE LA MAQUINA
Los muebles para la restauracion son esencialrashgxtructurados:

* structura de la maquina y de la base de maderdo® modelos “DROP-IN” el basamento eres en agier
* ecipiente interno en acero inox AlSI 304 satinathtado con material aislante;

* sobraestructura de vidrio templado, completdwdteinacion interna dirigida por un interruptor;

* manija con manubrio para la abertura y el cerdalta sobraestructura, donde no es fija;

* termoregulador electrénico para el control autiicoade la temperatura;

* sistema de vaciado del agua;

* ruedas en la base de la maquina, modelos "DRORBx&uidos;

* cuadros de mandos.

DROP-IN =producto empotrado.
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8. MEDIDAS DE PREVENCION CONTRA LOS RIESGOS PARA LA SEGURIDAD Y

LA SALUD
El fabricante ha disefiado y construido la magunaando en cuenta los resultados de un preventpreciso
analisis de los riegos para la SEGURIDAD y la SALt#acionados al uso de la maquina.
Las protecciones y los dispositivos instaladosaeméquina representan por lo tanto, los resultabbtenidos
para alcanzar las finalidades de seguridad ratifisa&n las especificas normas CEE.
De dichas protecciones y dispositivos vienen swstramas a continuacion informaciones y dibujos leon
finalidad de permitir al usuario de la maquina gerar en condiciones de maxima seguridad posible..

8.1 Medidas de prevencion contra los riegos de enignecanica
La maquina estd dotada de protecciones adaptas epéea contactos accidentales con los 6rganos en
movimiento. Particularmente:

* Modelos "DROP-IN" excluidos, la maquina esta datae 4 ruedas pirueteantes de la cuales 2 cono &ren
pedal. L a maquina es estable y no necesita arailajeelo(peligro de golpes);

8.2 Medidas de prevencion contra los riesgos dgen elétrico
Contro los peligros de contacto directo e indiresohan adoptado las medidas de prevencion parriaan
2006/95/CEE vy por la norma EN 60335 y han sidetefada todas las pruebas previstas como se lsadate
en la declaracion de conformidad CE (ver adjuntoSe) han efectuado ademas las pruebas previstdaspor
normas técnicas vigentes para la actuacion de fnaxcCEE en la EMC (norma 2004/108/CEE).
Particularmente en:
« Los componentes han sido garantizados por loegmondientes fabricantes (en cada uno figuragla si
caracteristica).
* Los aparatos y todos los otros componentes &léstestan instalados en el interior de espacioad®s con
la finalidad de impedir cualquier contacto DIRECTGan las partes en tension. En la caja que congéne
cablaje eléctrico figura la sefial de peligro deieate eléctrica:

 Para la proteccion de los contactos INDIRECT®@8as las masas metalicas estan conectadas actierel
correspondiente conductor. Por medio de la conegidchufe - toma corriente, dicho conductor debera
garantizar la continuidad eléctrica entre la maguwnla instalacion general a tierra ; la idoneigath
eficiencia de la instalacion general y de los aparaomplementarios necesarios para interrumpir la
alimentacion eléctrica en caso de averia, estaintehte a cargo del usuario de la maquina.
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Se debe recordar que el toma corriente, interbdmecon el interruptor, va ubicado a una altura de
aproximadamente 130 cm. del piso y esta protegegdmaldo tal que no sea expuesto a golpes o dafos.
8.3Medidas de prevension para la higiene

Gli elementi o parti della macchina destinati a ixeera contatto con gli alimenti, ovvero ricadenglla
cosiddetta ZONA ALIMENTARE, sono in acciaio inox.

La sobraestructura deidrio templado ha sido proyectada y construida pa

la proteccion del polvo y de las salpicaduras sdginorma EN 60335.

Los elementos o partes de la maquina destinadsisuaes contacto con los alimentos,

es decir que se encuentran en la llamada ZONA AINVIEIA, son todos de acero inox.

8.4 Medidas de prevencion contra los riesgos oritados por el ruido
Se puede afirmar que la maquina no produce rugkiglfosos ni dafios.

9. SENALES Y SIMBOLOS
Las sefiales de seguridad llaman la atencion dehdpesobre eventuales peligros para proteger @ahmicon
la finalidad de ofrecerle mayor seguridad.

A PELIGRO! Alimentacion eléctrica

Controlar la perfecta conservacion de los colgrds las escrituras de las sefiales y de los simbGhmn
el deterioro de las mismas, pedir una copia a laresa constructora o al revendedor autorizado y
sustituirlas.

Los simbolos presentes en el termoregulador esgarigtos en el capitulo relativo a sus usos.

10. TRANSPORTE, MOVILIZACION Y ALMACENAJE

La maquina ha sido embalada en un carton en elvmren sefialados los simbolos y las indicacigaga su
movilizacion. Sucesivamente ha sido ubicada sobrpalet y ha sido cargada en un container o enagorv
con la ayuda de una adecuada carretilla elevadora.

n La maquina debe ser siempre movilizada con lam@xautela y prudencia.

A Los operadores encargados de la movilizacion aedquina deberan ser calificados y adecuadamentse
instruidos.

Para el almacenaje de la maquina, utilizar locsdess y aereados y proteger la maquina con uaa lon

La empresa constructora no responde por los dabesgados por operaciones realizadas incorrectament

a. Procedimentos de descarga de la maquina con la ayaide una carretilla elevadora
Fase 1 descargar la maguina del camién todavialadzbeon el maximo cuidado
Fase 2: apoyar delicadamente la maquina en eb.suel
Fase 3: quitar el embalaje, extraer delicadamentealquina con la carretilla elevadora, tenienddamo de no
dafarla, hasta permitir la remosion del palet iofer
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Fase 4: apoyar delicadamente la maquina sobre upafigie plana, consistente y lo mas cerca pogiele
lugar donde se la ubicara definitivamente.

11. PREDISPOSICION DE LOS LOCALES Y INSTALACION DE LA MAQUIN
El local en el cual la maquina sera instalada, casiotambién las distintas instalaciones existentes
deberan respetar las normas y las reglas espadidicaicas locales vigentes.
Ubicar la maquina en un lugar seco y bien aereadpetando las normas técnico-sanitarias locales
Particularmente:
* Evitar de ubicar la maquina en proximidad denfae de calor (calefaccion, hornos, hornallas,)eiade
corrientes de aire. En el caso que ésto no fuesilp@s necesario respetar las siguientes dis&gnci
minimas: 50 cm. de cocinas a carbon y petrdleorbOde cocinas eléctricas y/o a gas y 30 cm de las

paredes.
» Para evitar el riesgo de alimentos en mal estaditar la exposiciones de la maquina a rayos eslar
directos.

* Prestar atencion de no cubrir u obstruir la alvast de ventilacion de la maquina.
Desembalar con cuidado la maquina quitando el mgstincipal y sucesivamente todos los materiales
protectivos del embalaje.

En el momento que se quitara el embalaje, contlalperfecta integridad de la maquina y sefialatrden
de las 48 horas de haber recibido la mercaderiald@d®s eventuales, a la empresa constructora o0 a
vendedor autorizado.

Para la instalacion de la maquina, tener en cuestdatos que se sefialan en la placa de identéicgade
las medidas que la misma ocupa.

A Esta absolutamente prohibida la utilizacion de &guina en lugares donde existe peligro efectivo de
explosion o de incendio a causa de la presenciadesarrollo de polvos, gas o mezclas explosivas o
inflamables..

n Se debe recordar que los materiales empleados @l embalaje deben ser eliminados segin las
normativas vigentes que se refieren a losduesi industriales y especiales..

Para la instalacion de los modelos "DROP-IN" vearadxo "A".
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12. PUESTA EN MARCHA, USO Y REGULACION

Antes de poner en funcionamiento la maquina, olaséag siguientes instrucciones:

1) Verificar que la instalacion y las conexiones &léat estén conformes a las normativas localestege

2) Verificar que el voltaje de la maquina indicadola placa de identificacion corresponda a la tensie
linea existente en el toma corriente que se utdliz&n caso contrario, no se debe proceder a lexam
eléctrica y se debera contactar la empresa cmtsta o el vendedor autorizado.

3) Verificar la correcta puesta a tierra de la maguiria disponibilidad de un interruptor bipolar el con
diferencial.

4) Si el enchufe y el toma corriente de alimentaciérsan del mismo tipo hacer sustituir el toma eore
por un técnico calificado. No utilizar alarguesadaptadores mdultiples. El cable y el enchufe de
alimentacion tienen que ser facilmente accesilbdpuies de la instalacion. En el caso de que sermiétan
sefales de desgaste o dafio deben ser inmediatasustiteidos por un técnico calificado.

5) Verificar que el panel de mandos vy el cristal dagarcion para la iluminacion, esten correctamejadds.

6) Para los modelos dotados de ruedas, asegurarsgoguge ellas estén blogueadas por el correspoedient
bloqueo.

7) Para los modelos provistos de accesorios, ingelas los accesorios como se indica en las siguigniras

8) Llenar la cuba de agua hasta a llegar al sensas¢vél capitulo 13).

o

il Con la finalidad de una Optima conservacion, eltemar la cubetas gastronOmicas hasta el borde
dejando por lo menos 3 cm. de altura.
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Montaje de las puertas laterales y el perimetro

12.1 Cuadro de mando
El panel de mandos esta situado sobre el basarjestuntiene un termoregulador electrénico: considate
regulacion de la temperatura de lI'agua el encenglidd apagado de la instalacion de calefaccion y de
iluminacion (para el uso del termoregulador, vetruncciones siguientes). Se aconseja encenderz kolo
durante el servicio efectivo.

12.2 Caracteristicas generales

El cuadro de mando esta ubicado en la base y ocente siguientes mandos:

A Termoregulador electronico: permite la reguladi@nia temperatura de la maquina,el encendidapaado

de la instalacion refrigerante y de la iluminacipara el uso del termoregulador, ver las siguientes
instrucciones). Se aconseja de encender la lumsol@ cuando se efectla el servicio.

B Pulsador general: permite el encendido y el apage la instalacion eléctrica
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13. DESCONGELACION DE LA MAQUINA
La formacién de la escarcha en el evaporador es dienémemo normal.

La cantidad y la rapidéz con la que se acumulab@asegun las condiciones del ambiente y la fredaeron
la cual se abren las puertas.
Las descongelaciones automaticas tienen su pregigacion hecha por la fabrica en todos los muebles

En el caso de acumulacion excesiva de hielo evaglozador, proceder como sigue:
Se presione la tecla DEF (abajo a la derecha)grapgezar o parar un ciclo de descongelacion manual.

ASi tuvo que venir carecer la alimentacion general gr cualquier razon, el envase que se seca
condensa no viene el fed para quien el pedazo de efles no podria retener el agua de condensa.

WATER DRAINAGE
Automatic

Change of temperature SET POINT.

1) Visualize the set value by pressing SET forcdoed
2) To change it, us& andV

3) confirm the new value by pressing SET

Manual Defrost
1) keep pressing deM() for 5 sec
Change of operating interval (in hour) or the diora{in minutes) of automatic defrost

1) keep pressing PRG for 5 sec

2) with A and ¥ scroll parameters until you visualize dI (interbbakween defrosts) or dP1 (duration)
3) Visualize the set value by pressing SET

4) to change it, us& andV

5) press SET

6) Confirm the new value by pressing PRF for 5 sdso

Reactivation of default set of thermostat for agghhical problem.

1) Disconnect the plug from the power supply sytem

2) Press and keep pressing PRG

3) while keeping pressed PRG, riconnect the plugegower system and wait for some seconds umntilsge
bnO on the display;

4) with arrowsA and ¥ scroll the parameters until you visualize bnX (Xrgts for the unit. Please contact
technical dpt for the list of units)

5) press SET

You can find the instructions of thermostat insidehe operating manual

13.1 Temperature set
For a proper operation of the machine and for & freservation of foods we suggest to set thepgsigit" of
thermostat as it follows.
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CLEANING OF THE MACHINE

For cleaning the machine DO NOT USE ethyl alchoholhydrocarbon (petrol), ammonia or derivative.
We suggest to use neutral cleanser and water.

14. HIGIENE ALIMENTICIA'Y LIMPIEZA

A Antes de efectuar cualquier operacién de limpiasgconectar el termoregulador electrénico y el
interruptor general y quitar el enchufe de la afitaeion eléctrica interbloqueada con interruptor.

Cada dia

e Limpiar todas las partes de la maquina utilizandgafo empapado en agua tibia y detergente nedro;
usar nunca polvos abrasivos o detergentes queamoddfiar la instalacion sea internamente que
externamente, especialmente en las partes de wigridicarbonato..

e Enjuagar y secar con un pafio suave.

e Para el buen funcionamiento y para la eficaciardesmision del calor es necesario que el recipisate
mantenga limpio y sobre todo, en caso de necesigadmportante disponer la descalcificacion
periodica, en el caso que se haga uso de aguatadar tramite productos eficaces pero NO corrgsivo

¢ Para limpiar encima del sensor con las sustanoi@®mosivas del antilimestone.

Cada 15 dias

e Limpiar el condensador de la unidad de refrigémacion la ayuda de un cepillo o una aspiradora
(Para limpiar el condensador, quite la rejilla tedren la madera).

En caso de inactividad prolungada

» desconectar el termoregulador electronico;;

» desconectar el interruptor general;;

» esconectar el enchufe de la alimentacion eléatmteabloqueada con interruptor

* quitar todos los productos alimentarios;;

» limpiar cuidadosamente la maquina con el auxiligpaEluctos desinfectantes y neutros para protederla
la oxidacion ( ver capitulo n° 14 - 15)

* dejar abiertas las puertas de la maquina para impefdrmacion de moho,malos olores y oxidaciones;

» cubrir la instalacién para evitar que se deposipoko.

15. MANTENIMIENTO Y CONTROLES

A Antes de efectuar cualquier operaciéon de mantemitnj desconectar el termoregulador electrénicb y e
interruptor general y quitar el enchufe del tomeieate de la alimentacion eléctrica interbloqueeadia
interruptor.

Cada dia

« Controlar constantemente que el cable de aliméntaw esté dafiado; en caso contrario sustituiricotm

gue mantenga las mismas caracteristicas..

16. ANOMALIAS Y POSIBLES SOLUCIONES
Para la busqueda de los desperfectos y para &vasl reparaciones, tener como referencia el oudelcripto
a continuacion..

ANOMALIAS POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION
La instalacion El enchufe de la maquina esta descorlaskerir corectamente el enchufe en
frigorifica no arranca.adodel toma corriente. el toma corriente.
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El cable de alimentacion eléctrica esta
dafiado o interrumpido.

Verificar el estado del cable. Si es
necesario, dirigirse a un técnico
calificado para sustituirlo con otro de
iguales caracteristicas.

El i nterruptor bipolar de red esta
desinserido.

Inserir correctamente el interruptor
bipolar de red.

No llega la corriente a los mandos.

Controlar &dds de los mandos.
Si es necesario dirigirse a un técnico
calificado para reactivar la corriente.

El termorregulador no esta en la posicid
correcta.

fiRegular el termorregulador como se
indica en el capitulo n°13.

El compresor no funciona.

Verificar el estado dehpresor. Si es
necesario, dirigirse a un técnico
calificado para sustituirlo con otro de
iguales caracteristicas.

La temperatura de la
maquina no es

El termorregulador no esta en la posicid
correcta.

fiRegular el termorregulador como se
indica en el capitulo n°13.

suficientemente fria.

La maquina esta instalada cerca de una
fuente de calor.

1Correr la maquina de la fuente de cal
como se indica en la figura n°12.

La maquina esta ubicada a menos de 1
cm respeto a otros obstaculos.

Pesplazar la maquina lejos de losotrg
obstaculos, como indicado en el
capitulo de n°12.

La circulacion del aire a través de las
ranuras de ventilacion esta obstruida.

Librar las ranuras de ventilacion de I3
posible obstruccion.

Existe una interrupcién en el circuito
refrigerante o falta el gas.

Dirigirse a un técnico calificado par a
verificar la temperatura de expansion
del gas.

Condensador sucia.

Para limpiar para arriba cen air
comprimido el interior o utilizar
aspirador.

La temperatura de la
maquina es
demasiado fri.

El termorregulador no esta en la posicid
correcta.

iRegularel termorregulador como esté
sefialado en el capitulo n°13.

S

Hay hielo en la parec
trasera.

iLa puerta se queda demaisado abierta

temperatura programada es demasiadg
baja.

pdamprobar que la puerta sea
hermeticamente cerrada. Incrementg
numero de los descongelamentos. Hg
un descongelamento manual. Progra
el termoregulador segun las las
istrucciones del capitulo 13.

ir el
hcer
mr

Hay agua en el f ond
de la maquina.

El desagote del agua de la descongelag
esta tapado.

sidontrolar que no haya impuridades e
el colector de gotas.

=)

La iluminacion no
funciona.

El enchufe de la maquina esta
desconectado del toma corriente.

Inserir correctamente el enchufe en €
toma corrien.

El cable de alimentacion eléctrica esta
dafiado o interrumpido.

Verificar el estado del cable. Si es
necesario, dirigirse a un técnico
calificado para sustituirlo con otro de
iguales caracteristicas.

El interruptor bipolar de red esta
desinserido.

Inserir correctamente el interruptor
bipolar de red.
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No llega la corriente a los mandos. Controlar &dds de los mandos. Si
es necesario dirigirse a un técnico
calificado para reactivar la corriente.
El interruptor de la iluminacién o de la | Encender el interruptor de la
ventilacion esta apagado. iluminacion o de la ventilacion.

La iluminacion esta apagado. Verificar el estadtadkiminacion. Si
es necesario, dirigirse a un técnico
calificado para sustituirlo con otro de
iguales caracteristicas.

La temperatura La sonda no esta calibrada. Calibrar la sonda 1.
indicada en el display
no es la real.

El termoregulador noLos parametros no estan programados | Resetear el termoregulador.
funciona correctamente.

correctamente.

La tapa esté bloqueaElsistemaquesostienela Controlare le stado del sistema. Si es
dao es muy dificil | superestructuraestadafado. necesario dirigir sealacasa constructor
accionarla(enlos aoalrevende dor autorizado para
modelos sustituirlo..

contapaquese abre),

Loscordelesdeaceroque Verificare le stado delo scordelesy
corrigenlasobrestructuraestan dafiados| suregular deslizamiento. Sies necesar
dirigirseala empresa constructor
aoalvendedor autorizado paras

0,

ustituirlos..
Visualisacion alarme Parametros no tarados Resetear el termoregul@dotactar a
EA la asistencia tecnica

ATTENZIONE:

A Para trabajar la banera debe ser llenado corrdamente para arriba del agua hasta exceder el
sensor llano

SERVICIO ASISTENCIA TECNICA

Se aconseja de contactar la empresa construcedraemdedor autorizado para proveer a una mejacipmal
ejecucion de cualquier trabajo de revision y regéra por medio de personal especializado y con
herramientas estudiadas apropiadamente para tteiceje

Al servicio de asistencia técnica se deben siempoemunicar los datos sefialados en la placa de
identificacion (ver capitulo n° 5) y particularmerte:

» Eltipo de desperfecto;

e El modelo de la maquina;

* El nimero de matricula de la maquina;

* Vuestra direccion;

* Vuestro numero telefénico.

17. SITUACIONES DE EMERGENCIA
Un uso correcto de la maquina exclude que se pupdssentar situaciones de emergencia durante e
funcionamiento, la limpieza y la manutencion, aseo que no se respeten las instrucciones prescepta|
presente manual..
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AEn el caso de extremo peligro desconectar el imor general, quitar el enchufe de alimentacion
eléctrica interbloqueada con interruptor y haceterirenir un técnico calificado de la empresa
constructora o del revendedor autorizado..

Si se encontrara una pérdida de corriente detectaddl contacto con partes metéalicas de la maguin
desconectar el interruptor general, quitar el efechdel toma corriente de alimentacion eléctrica
interbloqueada con interruptor y hacer intervemirtécnico electricista de la empresa constructodalo
revendedor autorizado..

18. DEMOLICION DE LA MAQUINA
La maquina que se retiene completamente fueraadealsera ser demolida respetando las normativeaek
vigentes que hacen referencia a los desperdicihssinales y especiales. Ademas, se deberan daaory
cortar el cable de alimentacion eléctrica parafdoramarla en una maquina inservible.

7Eliminacion segura de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos
8(Directiva RAEE 2002/ 96/CE)

ﬂ Importante

No abandonar material contaminante en el ambiente. Efectuar su eliminacion en conformidad
con lo dispuesto por las leyes vigentes en esta mat  eria.

Conforme con la Directiva RAEE 2002/96/CE (sobre residuos de aparatos eléctricos y electronicos),
al efectuar la eliminacion de los equipos el usuario debera entregarlos en instalaciones de recogida
especificas y autorizadas, o bien -en el momento de efectuar una nueva compra- debera entregarlos
aun montados al distribuidor.

Todos los aparatos que deben ser eliminados de modo selectivo y en conformidad con lo dispuesto
por la Directiva RAEE 2002/96/CE, aparecen identificados mediante un simbolo especifico.

ﬂ Importante

La eliminacién abusiva de residuos de aparatos eléc  tricos y electrOnicos sera sancionada en

conformidad con lo dispuesto por las leyes vigentes en el territorio en que se ha cometido la
infraccion.

Los residuos de aparatos eléctricos y electronicos pueden contener sustancias peligrosas
con efectos potencialmente nocivos no sélo para el ambiente, sino también para la salud de

las personas. Se aconseja efectuar su eliminaciond e modo correcto.

19. PEDIDO DE LOS REPUESTOS
Individuar el cédigo del elemento a sustituir.
En los pedidos citar siempre lo siguiente:

* Numero de matricula de la maquina (se debe veriinda placa)
* Numero de refencia de la pieza de repuesto y sgadelativo.

» Cantidad solicitada.

* Afo de fabricacién de la maquina

* Medio de expedicion mas apropiado

» Direccion del comprador.

Las informaciones técnicas de este manual sonatidds. La empresa constructora se reserva ethiede
aportar modificaciones en cualquier momento siarajgreaviso.
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ALLEGATO A — MONTAGGIO “DROP-IN”
ATTACHMENT A — “DROP-IN" MOUNTING
ANNEXE A — MONTAGE “DROP-IN"
ANLAGE A — MONTAGE “DROP-IN”
ADJUNTO A — MONTAJE “DROP-IN”
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Per il modello standard senza sovrastruttura, ysare

VENTOSE con portata minima 35 kg.
For the standard model without upper part

use

SUCTION CUPS with minimum capacity of 35

Kg.

* Pour le modéle standard sans superstructure

utiliser des VENTOUSES d’une portée

de minimum 35 Kg.

Fur das Modell Standard ohne
Aufbau,SAUGNAPFE mit einer Tragkraft von
minde- stens 35 Kg verwenden.

Per il modello super senza sovrastruttura, u
VENTOSE con portata minima 35 kg.

For the super model without upper part,
SUCTION CUPS with minimum capacity

of 35 Kg.

» Pour le modéle super sans superstructure,
utiliser des VENTOUSES d’une portée de
minimum 35 Kg.

Fur das Modell Super ohne Aufbau, SAUGNAP
mit einer Tragkraft von minde stens 35 Kg
verwenden.

‘LTINS

Lasciare libera la parte anteriore per una evee
manutenzione.

Leave the front part free for maintenance
ventilation of the unit.

Laisser libre la partie avant pour d’éventuelles
opérations de maintenance et pour

I'aération de l'unite.

Den Vortell fur eventuelle Wartung und die
BelUftung des Geréts frei lassen.

Lasciare libera la griglia posteriore
un’eventuale manutenzione.

Leave the rear grille free for ventilation of theitu
* Laisser libre la grille arriere pour I'aération

de l'unite.

Das hintere Gitter fur die Bellftung des Geréts fre

lassen.
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ALLEGATO B - MONTAGGIO PIANI PERIMETRALI E SUPPORTI VASCHETTA
ATTACHMENT B - MOUNTING PERIMETER SHELVES AND STEEL SUPPORTS WELL
ANNEXE B - MONTAGE PERIMETRE SUPPORTS EN ACIER

ANLAGE B - MONTAGEPLANEN TABLETTRUTSCHEN UND STEGE

ADJUNTO B - MONTAJE PLANES DE PERIMETRO ACERO Y SOPORTES

77 CT6890000Rev.00 09/14



CT6890000Rev.00 09/14

78



79

mod.

(650) (1000) (1400)

70 70
a6 30 30
34:’——. [ ] [ BN
4clF
4
mod.
(2000)
70 70
o6 0 945 30 945 30
34 S = T
4c [
CT6890000Rev.00 09/14




80

mod.
(650)(1000)(1400)(2000)

70 70
30 30
o6
L )
34 o o oo
[
al 0
mod.
ISOLA QUADRA
140 140
*Fo 30r
a6
341—— ® ® ® o
-1
|
I
|
il [
CT6890000Rev.00 09/14



CAUTION

25mm
(i) 5= 20
(i) 34
STOP 5Smm|

—

@
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fissaggio supporti vaschette

fixing well supports
SUPPORTO DA FISSARE CON VITI

METAL SUPPORT TO FIX WITH SCREW

1. fissare i supporti dei lati lunghi con le
apposite viti avvalendosi di un avvitatore

fix the support in the long sides with
screws, using a screwdriver

’ath‘atore
screwdriver

2. appoggiare i supporti dei lati corti
lean the support to the short side

3. assieme supporti perimetrali completo
perimetral support complete

4. Infine posizionare i supporti centrali
In the end lean the central supports
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ALLEGATO C - SCHEMI ELETTRICI
ATTACHMENT C - WIRING DIAGRAMS
ANNEXE C - SCHEMAS ELECTRIQUES
ANLAGE C - SCHALTPLANE

ADJUNTO C - CUADRO ELECTRICOS
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ALLEGATO D - DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE
ATTACHMENT D CE DECLARATION OF CONFORMITY
ANNEXED - DECLARATION DE CONFORMITE CE
ANLAGED - CE-KONFORMITATSERKLARUNG
ADJUNTO D- DECLARACION DE CONFORMIDAD CE
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’ GELIJKVORMIGHEIDS VERKLARING

DECLARATION OF CONFORMITY OVERENSSTEMMELSESERKLAERING
KONFORMITATSERKLARUNG FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
DECLARATION DE CONFORMITE YHDENMUKAISUUSVAKUUTUS
DECLARACION DE CONFORMIDAD AHAQIHZYMMOP®DQSHS

DECLARACAO DE CONFORMIDADE

Rev 03 08/11

IT Il sottoscritto, designato a legale rappresentante della Ditta costruttrice, dichiara che i prodotti sottoelencati:

GB-IE The undersigned, an authorised officer of the Manufacturer, hereby declares that the products listed hereunder:

DE-AT Der Unterzeichner, rechtlicher Vertreter des Herstellers, erklért, dafl die nachstehend beschriebenen Produkte:

FR-BE-LU Je soussigné, représentant Iégal désigné du Constructeur, déclare que les produits énumérés ci-apres:

ES El suscrito, nombrado representante legal de la Sociedad Constructora, declara que los productos indicatos a continuacion:
PT 0 abaixo assinado, designado legal representante de Empresa Fabricante, declara que os produtos abaixo indicados:

NL Ondergetekende, aangewezen als wetteliijk vertegenwoortiger van de Fabrikant, verklaart dat de hiernavolgende produkten:
DK Undertegnede, som erudpeget til producentes legale rapraesentant, erklaerer, at nedenstaende producter:

SE Jag den underskrivne, tillverkarens ombud, forklarar att nedan angivna produkter:

FI Valmistajafirman laillisena edustajanaallekirjoittanut vakuuttaa, juridinen edustaja, etta alla mainitut tuotteet:

GR O KOTWOEV LTDYEYPALEVOC VOUILOO EKTPOWIC TN O, SNAWVEL OTI TA TIPAKATW TPOLOVTA, KATOOKEVAOHEVA VO

'Nenofrigo:

IT Sono conformi a quanto prescritto dalle seguenti direttive:
GB-IE Are in compliance with the following directives:
DE-AT Mit den Vorschriften konform sind, die in den folgenden Richtlinien:
FR-BE- Sont conformes aux prescriptions des directives suivantes:
LU * 2006/95/CEE
ES Res~petan las presc_:ripciones contenida_s en las siguier_ltes dir_ecti\{as: e 93/68/CEE
PT Estéo em conformidade com as prescri¢es das seguintes directivas:
NL Conform de voorschriften zijn ven de volgende richtlijnen: e 2006/42/CEE
DK Er i overensstemmelse med vilkarene i fglgende direktiv: e 2004/108/CEE
SE Ar i 6verensstammelse med vilkoren i foljande direktiv:
Fl Noudattavat allamainitun direktiivin ehtoja:
GR Etval oupdova pe 1o 000 KaBoptZouv ol TRIPOKATW 0dNYIET:
IT E dalle seguenti norme:
GB-IE And with the following standards: ° EN 60335-1
DE-AT Und Normen stehen:
FR-BE-LU Et des normes ci-apres: « EN 60335-2-12/24/50
ES Y en las siguientes normas:
. . -
PT E das seguintes normas: EN 55014-1
NL En van de volgende normen: s EN 61000-3-2/3
DK Samt fglgende lovkrav: o EN 292-I-I|
SE Samt foljande lagkrav: -
FlI Seka allamainittuja lakivaatimuksia: e EN 294
GR Kal o1 €€no kavovipol:
IT E, in applicazione a quanto previsto dalle direttive citate, sono state dotate di marcatura CE ed é stato predisposto un adeguato fascicolo tecnico presso la ns. sede.
GB-IE And, pursuant of the above-mentioned directives, the CE mark has been applied. Furthermore, adeguate technical file has been prepared and is available from our offices.
DE-AT Und daR sie in Ubereinstimmung mit den Vorschriften der obengenannten Richtlinien mit dem CE-Zeichen versehen sind und daR fir Sie ein angemessenes technisches Heft erstellt
wurde, das bei uns in der Firma zur Verfiigung steht.
FR-BE-LU  En application des directives citées, ils portent la marque CE et un dossier technique est deposé de notre siége.
ES Y, conforme con lo previsto en las citadas directivas, han recibido la marca CE. Existe asimismo un especifico prospecto técnico relativo disponible en nuestra sede.
PT E, em aplicacéo de quanto previsto pelas referidas directivas, receberam a marca CE, tendo sido preparado um fasciculo técnico adequado disponivel na nossa sede.
NL En in toepassing van de bepalingen van de genoemde richtlijnen zijn voorzien van CE markering en uitgerust met een bij ons kantoor verkrijgbaar geschikt technische boekje.
DK I henhold til vilkarene i ovennaevnte direktiv har virksomheden forestet CE maerkning af produkterne samtredigering af en udferlig teknisk beskrivelse, som kan findes hos os.
SE | enlighet med villkoren i ovannamnda direktiv har foretaget ombesorjt CE markning av produkterna samt redigering av en utforlig teknisk beskrivning som aterfinns hos oss.
Fl Yliamainitum direktiivin chtojen mukaisesti yritys on hoitanut tuotteiden CE merkinnat sekd muokannut taydellista teknista kuvausta, joka on tiloissamme.
GR Kai, eis ejarmogh twn oown kagorizoun oi parapanw odhgies jeroun to ohma CE kai uharcei ena katallhlo tecniko julladio pou diatigetai othn edra has.

.enofrigom SpA
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iq Unico
ot} Dino inato /|-
ore l

Codice Fiscale Ditta/Manufacturer’s identify number/Identifizierungsnummer des Herstellers
Numeéro d’identification de la Société/Numero de idebtificacion de la Empresa 00813890282
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‘Nenofrigo

www.enofrigo.it

| - 35010 BORGORICCO (PD)
Via dell'Industria, 9/a
Tel. +39 049 5798041
Fax +39 049 5798806
info@enofrigo.com

INFORMAZIONI COMMERCIALI
SALES INFORMATION
vendite.enofrigo@enofrigo.com
Tel. +39 049 5798041

ASSISTENZA TECNICA TELEFONICA
TELEPHONE TECHNICAL SERVICE
service.enofrigo@enofrigo.com
Tel. +39 049 9338084
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